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FRANCAIS
FOUR ENCASTRABLE

Consulter la notice avant d’installer et d’utiliser cet appareil

Classe 3
Pays de destination Pression (mbar) Catégorie Type de gaz
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 I, G30 - G31
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 Lygp G30 - G31
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi G31

| - PRESENTATION DU FOUR ENO.

Le four ENO que vous venez d’acquérir, a été congu pour la navigation de plaisance. Il est doté d’un volume de 25 litres
ou 19 litres (s’il posséde la fonction gril (Paragraphe VIII)) et est équipé d’un brileur en U.

I est doté d’une sécurité par thermocouple sur les brlleurs four et gril et d'un allumage électronique (1,5 V.C.C.).

En cas d’anomalie, I’arrivée du gaz est automatiquement coupée.

11 - CONDITIONS REGLEMENTAIRES D’ INSTALLATION ET D’ENTRETIEN

Ces instructions ne sont valables que si le symbole du pays figure sur I'appareil. Si le symbole n'apparait pas sur l'appareil,
il faut se reporter a la notice technique qui fournira les instructions nécessaires concernant I'adaptation de I'appareil aux
conditions d'utilisation du pays.

La modification de I'appareil et son mode d'installation sont essentiels pour un fonctionnement correct et sir dans tous
les pays additionnels.

Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations en vigueur, et utilisé seulement dans un endroit bien aéré.

Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des produits de la combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles d’installation en vigueur. Une attention particuliére sera accordée aux dispositions applicables en

matiere de ventilation (NF/ EN/ISO 10239).

- Le débit d’air nécessaire pour la combustion est de 2 m*/ h par kW de puissance.

- Les distances horizontales minimales séparant 1’appareil des parois verticales adjacentes ne doivent pas étre inférieures a 20 mm.
L’installation et I’entretien de ’appareil doivent étre effectués par un professionnel qualifié conformément aux textes

réglementaires et régles de I’art en vigueur, notamment:

- L’usager est tenu de se conformer aux prescriptions des articles 15 et 17 de ’arrété du 2 aolt 1977 (Regles Techniques et
de Sécurité applicables aux installations de gaz combustibles et hydrocarbures liquéfiés situées a I’intérieur des batiments
d’habitation et de leur dépendance), qui précise que la piece doit disposer:

- D’une entrée et d’une sortie d’air suffisante.

- D’un volume minimum de 8m

- D’une fenétre dont la partie ouvrante présente une surface minimale de 0,40 m2

- D’une hauteur minimale par rapport au sol de 0,30 m.

- NF/ EN/ISO 10239

- NF/ EN/ISO 9094-1 et NF/ EN/ISO 9094-2

- DIRECTIVE 94/25/CE DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL DU 16 Juin 1994, concernant le rapprochement

des dispositions Iégislatives, réglementaires et administratives des Etats membres relatives aux bateaux de plaisance.

Attention : Les appareils a flammes nues brilent du combustible, consomment 1’oxygene de la cabine et rejettent des

produits de combustion dans le navire. Une ventilation est nécessaire lorsque les appareils fonctionnent. Ouvrir les orifices

de ventilation prévus a cet effet lors de I'utilisation des installations. Ne pas se servir du gril pour chauffer les parties

habitables. Ne jamais obstruer les ouvertures prévues pour la ventilation (NF/ EN/ISO 10239)

Avant installation s'assurer que les conditions de distribution locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de

I'appareil sont compatibles.

Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur I'étiquette (ou la plaque signalétique)

Dans le cas d’un changement ou d’un remontage de I’injecteur, 1’étanchéité est obtenue par le simple contact métal sur

métal en serrant normalement.

111 - INSTALLATION DE L’APPAREIL
Attention : Le meuble recevant I'appareil doit étre convenablement fixé et les supports sur lesquels repose 1’appareil,
doivent résister a une température minimum de 100°C. N’employez aucun matériau inflammable.
Une installation correcte est le meilleur moyen d’exploiter a bon escient toutes les possibilités de votre appareil.
¢ Fixer les deux clefs d’ancrages (voir schéma) sur le support ou reposera 1’appareil.

¢ Positionner le four sur son support.
Ouvrir la porte du four et fixer I'encadrement par 4 vis.
¢ Fixation de I’appareil sur les clefs d’ancrages.
- Retirer la sole de four
- Introduire les vis (Fournies avec I’appareil) dans les trous situés dans le fond du moufle (dans I’axe des clefs d’ancrage).
- Visser et serrer convenablement
- Remettre en place la sole de four dans sa position initiale.

>

IV - CONSEILS ET PRECAUTIONS D’EMPLOI

Il est préférable, pour obtenir une cuisson efficace, de préchauffer le four. Nous
préconisons d’attendre 15 minutes avant d’introduire votre plat dans le four.
Laissez le braleur du four fonctionner quelques minutes avant de fermer la
porte.
- Vous ne devez en aucun cas, poser directement un aliment a cuire sur
la sole du four.
Pour I'utilisation du gril est préférable de préchauffer également quelques
minutes avant d’introduire votre plat dans le four.

Léchefrite s
- UTILISATION DU GRILL : La porte doit-étre ouverte d’environ
Ya et vous devez tirer la protection manettes au maximum située

‘ g
Sole de four :
dessous le bandeau a intérieur du four.

ATTENTION : La manipulation de la protection manettes doit-étre effectuée appareil froid.

Grille de four

V - RACCORDEMENT MARINE

Pression détendeur

Spécifique Marine | ENOQUIP (G1/4) | ENOQUIP (Nut 8mm)

Pays de destination

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 mbar EG3008 / EG3008! | EG3007 / EG3007I

AT - BG - DE - DK - FI - GR - HU - NL - NO - RO - SE - NZ 30 mbar EG3016

Installation:
Le raccordement gaz doit étre réalisé a l'aide de raccords mécaniques étanches ou a l'aide de raccords normalisés.

NOTA: Il peut-étre fourni en option un kit de raccordement gaz "ENOQUIP" qui se compose :

1 détendeur spécifique marine, 1 tuyau flexible, 1 robinet d'arrét avec étiquette, 1 second tuyau flexible et cartouches pour

tube cuivre @8 mm.

* Longueur suivant besoin: a consulter auprés d"un professionnel.

Le tube flexible ou souple doit étre installé de maniére a ce qu’il ne puisse étre en contact avec une partie mobile du

module d’encastrement (par exemple un tiroir), et qu’il ne passe pas dans un endroit suceptible d’étre encombré.

Montage du détendeur et tuyau flexible

- Détendeur spécifique bateau, "Ne pas I'utiliser dans des locaux fermés".

- Vérifier la présence et I'état du joint caoutchouc au raccord d'entrée du détendeur.

- Visser et serrer I'écrou a ailette du détendeur sur votre bouteille ou éventuellement au robinet spécifique utilisé pour les
bouteilles de 3 Kg ou au systeme "CLIP-ON" pour bouteille de 6 Kg

- Une visite a intervalles réguliers de I'ensemble de raccordement gaz est obligatoire.

- Toute détérioration "Détendeur, tuyau, robinet" nécessite son remplacement.

- Pour un montage correct, les courbures trop importantes ainsi que les torsions de vos tuyaux doivent étre évitées.

- Le tube souple ou flexible doit étre installé de maniére a ce qu'il ne puisse étre en contact avec une partie du module
d'encastrement et qu'il ne passe pas dans un endroit susceptible d'étre encombré.

Contrdle de I'étanchéité:
(Vous devez procéder au contrdle suivant la réglementation en vigueur (norme NF/ EN/ISO 10239 PARAGRAPHE 10)
Avant la mise en service de l'installation alimentée en G.P.L., vérifier, a partir de I'élément de raccordement du
détendeur jusqu'aux robinets de brileurs fermés des appareils, que I'installation a été correctement réalisée. Les robinets
d'arrét étant ouverts, soumettre cette installation apres détendeur a un essai de pression d'air a une pression égale a trois
fois la pression de service mais n'excédant pas 150 mbar. L'installation doit étre considérée comme étanche si, au terme
d'une période de cing minutes (permettant a la pression de s'équilibrer), celle-ci demeure constante & + 5 mbar prés
pendant les quinze minutes suivantes. Un fluide approprié, tel qu'une solution savonneuse, peut étre utilisé sur les
éléments de raccordement pour localiser les fuites.




ATTENTION: L'ammoniaque, présente dans certains savons et détergents, attaque les raccords en laiton. Bien que les
dommages soient indétectables au départ, des fissurations et des fuites peuvent apparaitre quelques mois apreés le
contact avec I'ammoniaque.

DANGER: Ne jamais présenter une flamme pour vérification de I’étanchéité.

Apreés l'essai de mise en pression de l'installation, tous les appareils raccordés, y compris les dispositifs de surveillance
de flamme sur les brileurs, doivent étre soumis a un essai de fonctionnement. Un contrdle visuel de la hauteur de flamme
aux brdleurs doit étre effectué alors que tous les brileurs des appareils de l'installation fonctionnent, afin de s'assurer que
la pression de service est adaptée a chaque appareil

VI - CHANGEMENT DE LA PILE (pour allumeur électronique)

- Dévisser le bouchon du porte pile qui se trouve a l'arriere de I'appareil, dans le sens inverse d'une aiguille d'une montre,
changer la pile de 1,5 Volt de type R6, de bonne qualité.
z * @

- Remonter I'ensemble dans le sens inverse du démontage.
- Si vous n'utilisez pas votre four pour une longue période,
il est conseillé d'enlever la pile.
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VII - ALLUMAGE DES BRULEURS

Le four est commandé par un robinet sécurité coupant 1’alimentation gaz en cas d’extinction accidentelle du brileur.
Le robinet est fermé lorsque le point repere de la manette est sur le disque plein du bandeau de fagade.

Pour allumer le braleur du four

Positionner la manette en position maximale, puis appuyer sur celle-ci et actionner le bouton d’allumage. Aprés allumage
du brdleur, rester appuyer sur la manette pendant 10 secondes environ, pour permettre 1’enclechement de la sécurité.
Régler ensuite la température de cuisson désirée suivant le marquage qui ce trouve sur la manette de commande.

Si_le thermostat ne fonctionne pas correctement, il peut briler ou ne pas chauffer les plats. Vous devez appeler
immédiatement le SAV ENO pour remplacer ou réparer le thermostat du four.

Pour allumer le braleur du gril.

Ouvrez la porte de four et tirer la protection thermique jusqu’a la butée. Positionner la manette face au repére « Gril »,
appuyer sur celle-ci, puis actionner le bouton d’allumeur. Aprés allumage du gril, resté appuyer sur la manette pendant
10 secondes environ, pour permettre I’enclenchement de la sécurité. Relacher votre manette, votre gril est en
fonctionnement. Fermer au 3/4 la porte du four jusqu’a la butée de la protection de la manette. Le gril permet de griller des
aliments peu épais et faire des toasts.

IMPORTANT !

L’allumeur ne doit pas étre actionné pendant plus de 15 s. Si a l'issue de ces 15 s le brilleur ne s'est pas allumé, cesser
d'agir sur le dispositif, ouvrir la porte de I'enceinte et/ou attendre au moins 1 min avant toute nouvelle tentative d'allumage
du brdleur.

En cas de défaillance de I’allumeur, vous pouvez mettre en fonctionnement le briileur. Pour cela, approchez une flamme
au brileur, tournez la manette jusqu’a la position d’arrivée de gaz maximale et enfoncez-la pendant 10 secondes.

Dans le cas d'une extinction accidentelle des flammes du brileur, fermer la manette de commande du brdleur et ne pas
essayer de rallumer le brileur pendant au moins 1 min.
NE PAS MANIPULER LA PROTECTION THERMIQUE LORS DU FONCTIONNEMENT DU GRIL,
ATTENDEZ LE REFROIDISSEMENT DE VOTRE FOUR POUR REMETTRE VOTRE PROTECTION
MANETTES EN PLACE.

ATTENTION:

- Les parties accessibles peuvent étre chaudes quand le grilloir est utilisé. Eloigner les jeunes enfants.

- Cet appareil sert uniquement a des fins de cuisson.
1l ne doit pas étre utilisé a d'autres fins, par exemple le
chauffage du local. 1

Equivalences des symboles
1- Manette du four ou four avec gril (svt modéle)
2- Bouton d'allumeur
3- Porte pile nomade
Fonctionnement de verrouillage de la porte du four:
Nota: pour verrouiller la porte, poussez vers le bas, le levier de
commande du tableau de bord.

VIII - ADAPTATION AU CHANGEMENT DE GAZ

Seuls un professionnel ou une personne habilitée peut changer les injecteurs ou modifier les réglages.

Débit calorifique Débit Butane (G30): | ropane )
Braleurs nominal calorifique 28-30 mbar (G31) N
@) reduit 37 mbar injecteurs
! Débits en g/h Débits en g/h
Fouravec |4 750 kw 0,600 kW 127,2143,6 1257436
thermostat "inox 62
<F3n| — 1,500 kW - 109 107.1 @ 0.65mm)
é’n‘fl;fﬁgs ermostat 14 750 kw 0,600 KW 12721436 125/ 43,6

IX-UTILISATION

AERATION

L’utilisation d’un appareil de cuisson au gaz conduit a la production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est
installé. Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine: maintenez ouverts les orifices d’aération naturelle ou installez
un dispositif d’aération mécanique (hotte de ventilation mécanique).

Une utilisation intensive et prolongée de I’appareil peut nécessiter une aération supplémentaire, exemple en ouvrant une
fenétre, un hublot ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elle
existe. 3 . N

Four avec evacuation arriere
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X-ENTRETIEN

Nous vous conseillons d'utiliser une éponge non récurante et un peu de liquide vaisselle pour retirer les projections de
graisse sur les parois du four apres chaque cuisson. Si la sole de votre four a subi elle aussi des débordements de sauce,
passez un coup d'éponge lorsque votre four est encore tiede, le nettoyage sera d'autant plus facile.

Pour le nettoyage de la porte, munissez-vous d'un chiffon doux et humide. Si la porte est tres sale vous pouvez ajouter
un peu de liquide vaisselle. N'utilisez pas d’éponge grattoir ou de détergents trop puissants qui pourraient rayer la
facade ou effacer la sérigraphie du bandeau de votre four.

Ne nettoyer pas votre four avec un produit abrasif ou une éponge récurrente, vous endommageriez définitivement
son éclat.

Ne pas laisser séjourner des liquides acides tels que jus de citron, vinaigre, ..., dans le four.

Dés la premiéere utilisation, la sole de four en acier inoxydable peut se colorer au niveau des flammes.



ENGLISH
BUILT-IN OVEN

Class 3
Destination countries Pressure (mbar) Catégorie Type of gaz
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |28 -30/37 13+ G30 - G31
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ |30 13B/P G30 - G31
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi G31

I - INTRODUCTION

The ENO’s oven you have just acquired is designed for pleasure boating.

It is equipped with a furnace equipped with a burner out of U with 25 liters or 19 liters (for the grill version)

ENO’s oven is fitted with a thermocouple safety device on each burner (oven and gril) and an electronic ignition device.
In the event of a defect, the gas supply is automatically being cut off.

11 - INSTALLATION AND MAINTENANCE CONDITIONS

This appliance is not connected to an exhaustion stroke: it has to be installed and connected in compliance with the
relevant Installation Rules. Especially respect the Regulations concerning aeration. (NF/EN/10239.3)

- The minimum air inlet necessary to a proper combustion is 2 m3/h per KW power.

- Horizontal distance between the appliance and the adjacent walls shall not be less than 20 mm.

Installation and maintenance of this appliance have to be carried out by a skilled person in accordance with the relevant
Regulations, in particular:

- The User has to comply with Technical and Safety Rules prescriptions concerning use of inflammable gas and liquefied
hydrocarbons in houses and outbuildings, stipulating that no unit should be installed in any room unless:

e asufficientair inlet and outlet.

e aminimum volume of 8m?3

. a window with a minimum opening space of 0,40 m?

e aminimum height of 0,30 m from the ground are provided.

- Sanitary regulations

- Gas installations on board

. Guideline 94/25/CE from European Parliament and Council dated June 16", 1994

e SO 10239

e  ISO/DIS 9094-1.2

WARNING:

When operated, naked flame appliances consume oxygen and reject exhaust materials. A ventilation is necessary when
appliances are working. Open the ventilation holes designed for this purpose when operating cooker. Never use your
cooking appliance to warm up the living space. Never obstruct the openings designed for ventilation (ISO/DIS 10239.3).

11— INSTALLATION INSTRUCTIONS

Correct installation is the best way to optimise the use of your marine cooker.

IMPORTANT WARNING:

The surface/furniture on which the cooker is installed must be able to resist at least a + 100°C temperature.
Never use inflammable materials.

INSTALLATION

+ Fasten both fastening keys (see drawing) to the support the appliance will have to lay on.
+ Install the oven on its support.
+ Open the oven door and fix the oven frame with 4 screws.

How to install the oven fastening keys:
- remove the oven bottom plate
- Insert the screws (supplied with the appliance) into the holes in the bottom of the oven (respect the fastening
keys axles).
- Screw and fasten properly.
- Put the oven bottom plate in its initial position.
Correct installation is the best way to promise the use of your marine cooker.

IV- PRECAUTIONS FOR USE

- To improve cooking efficiency, preferably pre-heat the oven. We
recommend waiting for 15 minutes before you put your dish in the
oven. Let the oven operate a few minutes before closing the door.

- Never place a dish to be cooked directly on the oven bottom

plate.

- To operate the grill, keep the oven door ¥ open and pull the
knob protection plate (placed below the fascia panel).
CAUTION: operate the knob protection plate only when the
appliance is cold.

Oven rack

4

Drip tray —/

o
Oven heat plate J

V - CONNECTION: suitable for marine use

Destination countries Pressure (mbar) ENOQUIP ENOQUIP
(G1/4) (Nut 8mm)

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |28 -30/37 mbar EG3008 / EG30081 | EG3007 / EG3007I

AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ |30 mbar EG3016

Installation:
Any connection to the gas supply has to be made with tight mechanical connections or with normalised connections.

NOTA: An optional gas connection kit can be supplied. "ENOQUIP" includes:

a regulator special for boats, a 600mm flexible tube, a shut-off valve with its sticker, a 800 mm flexible tube, nozzle
for @ 8mm copper tube.

Setting-up : Regulator and flexible tube

- Special "boat" regulator. "Shall not be used in a closed room".

- Always make sure that the rubber seal at the regulator inlet connection is properly set and in good shape.

- Screw and tighten the regulator wing-nut on the gas cylinder or on the special tap fitted on 3 Kg gas cylinders or on
the "CLIP-ON" device for 6 Kg gas cylinders.

- A complete check-up of the whole installation has to be carried out punctually.

- In the case of any deterioration, "regulator, rubber tube and tap" have to be replaced.

- To ensure a correct setting-up, avoid twist or curve the rubber tube.

Tightness control (Testing process in accordance with stipulations of Norm ISO/DIS 10239 3 PARAGRAPH 10).

Before putting the whole installation into service with LPG supply, always makes sure that setting-up has been carried
out properly (from the regulator up to the burners in shut-off position). The shut-off valves being open, test the whole
installation — before fixing the regulator on the rubber tube — with an air pressure equal to three times service pressure but
testing pressure shall never exceed 150 mbar. The whole connection has to be considered as tight if after a five-minute
period (this should enable pressure to get balanced), pressure remains constant + 5 mbar during the 15 following minutes.
An appropriate liquid, such as soapy water, can be used to detect any possible leakage on the connection part.




CAUTION:
Do not use any detergent liable to contain ammoniac: this would damage brass connection parts. Although the damage
could not be obvious at the beginning, fissures and leakage can appear a few months later.

DANGER:
Never use a naked flame to check tightness.

After having tested pressure on the whole installation, every single connected appliance — including burners FFD — has
to be tested while functioning. A visual control of the flame height on the burners has to be carried out while all burners
are being operated in order make sure the service pressure is suitable for each appliance.

VI -HOW TO REPLACE BATTERY (electronic ignition device)

- Unscrew battery support cap in an anti-clockwise direction, replace 1,5 battery (R6 type).
- Re-assemble by proceeding in the reverse order.

1
- If you do not use your appliance for a long period, remove battery. Md: N re—
LJ\._N | b

VIl - BURNERS IGNITION

Each burner is being guided by a tap with control knob. The indicator on the knob indicates tap position. A symbol on
the control panel indicates burner position.

To extinguish the burner, turn the control knob to the right to the OFF position where the knob will lock in the OFF
position (full symbol).

Oven burner: It is recommended to preheat your oven (position 6) 15 minutes before using it

The oven is also being guided by a safety tap cutting off gas supply in the event of accidental burner extinction.

To light the oven burner press electronic ignition button. Turn the control knob until it coincides with the large flame
symbol and keep depressed for 10 seconds to fit the flame failure device, then release. Large flame symbol or "9" denotes
full on position, small flame symbol "S" denotes slow position.

Grill burner:

The burner is in OFF position when the control knob coincides with the relief point symbol. To light the grill burner,
open the oven door, pull the knob heat-shield to the bearing and turn the knob to the left. Press the electronic ignition
button and keep the control knob depressed for 5 seconds to fit the flame failure device, then release. The grill is now
operating. Close the door up to the knob heat-shield.

IMPORTANT:
Do not pull / push the stainless steel heat shield while the grill is operating; wait until the oven is cold.

WARNING:
Accessible parts can be hot when the grill is used. Keep young children away.
This appliance is for cooking purposes only. It should not be used for other purposes, such as heating the room.

-
(ARLARRAN)]

5
(ALIRARMNANL)

[ [ ]
Symbols LS ha
1 - Oven knob or oven with grill /
2 - Electronic ignition button 1 3

3 - Battery support

Oven door locking system:

Note: to lock the door, push the control panel lever downwards.

VI - GAS ADJUSTMENT

.| Propane
Burner Nominal output Low position ZB;tga(? ?n(bif’O) © ] (G31) Jet size
(Watt) (Watt) 37 mbar
Input (g/h) Input (g/h)
Oven with
thermostat "stainless | 1 750 600 127,2 /43,6 125/43,6
steel" 62
Grill 1500 - 109 107,1
Oven without (2 0,65mm)
thermostat 1750 600 127,2/43,6 125/43,6
"enamelled"

IX-UTILISATION

VENTILATION

Operating a gas cooking appliance brings about heat and damp exhaust in the room where it is being operated. Always
make sure that the room is being properly ventilated: keep natural aeration apertures opened or install a mechanical
aeration device (hood).

An intensive and prolonged operation can require an extra aeration (by opening a window) or by providing a more
efficient aeration (hood - if any - on full on position).

QOven with rear exhaust

/
A ¥ U

420 min.

circulation

o % ot Air
< % N

370

470 min.

X—-MAINTENANCE INSTRUCTIONS

We recommend using a non-scouring sponge and some washing-up liquid to remove grease from the walls of the oven
after each cooking. If the floor of your oven has also undergone sauce overflows, use a sponge when your oven is still
warm, cleaning will be easier.

For cleaning the door, use a soft, damp cloth. If the door is very dirty you can add some washing up liquid. Do not use a
scraper sponge or strong detergents that could scratch the front or erase the screenprinting of your oven headband.

Do not use any abrasive cleaner or recurring sponge.

Clean up spillage of acidic liquids immediately i.e. lemon juice, vinegar, etc...

On the very first operation, the stainless steel upper grid and oven bottom plate can yellow a little bit.




DEUTSCH

Backofen
Klasse 3
Bestimmungsland Betriebsdruck (mbar) | Kategorie
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi

| - BESCHREIBUNG

Das von Ihnen erworben haben, Backofen FORCE 10, wurde zum Bootfahren entwickelt. Er hat ein Volumen von 25
Litern. Es ist mit einem Sicherheitsthermoelement am Brenner (Ofen und Grill) und einer elektronischen Ziindung (1.5
VDC) ausgestattet.

Im Falle einer Anomalie wird der Gasversorgung automatisch abgeschaltet.

I1 - VORSCHRIFTEN FUR INSTALLATION UND WARTUNG

Das Gerét wird nicht an eine Abgasanlage angeschlossen. Die Installation hat unter Beachtung der hierfiir geltenden
Vorschriften zu erfolgen, insbesondere sind die Bestimmungen beziiglich der Beliiftung des Aufstellungsraumes zu
beachten. Das gilt ebenfalls fir Aufstellung in Wohnraumen.
Installation und erste Inbetriebnahme diirfen nur durch einen qualifizierten Fachmann vorgenommen werden.
Aufstellungsrdume miissen fiir die Beltftung folgende Offnungen aufweisen:
e Ausreichende Be- und Entliftungséffnungen,
. Mindest-Raumvolumen von 8 m?
e Ein Fenster mit einer Offnungsflache von mindestens 0,40 m?

(Mindesthohe tiber dem Boden : 0,30 m).

INSTALLATION UND BETRIEB AUF SPORTBOOTEN UND YACHTEN

Die Vorschriften des DVGW-Arbeitsblattes G 607 (Ausgabe Februar 1995) sind einzuhalten.

Flissiggasanlagen am Bord :

- Richtlinien 94/25/CE vom Européischen Parlament und Rat vom 16. Juni 1994

- 1SO 10239

- ISO/DIS 9094-1.2

Seitliche Mindestabstande zwischen dem Gerdt und Trennwénden bzw. Mébeln missen mindestens 20 mm betragen. Die
erforderliche Verbrennungsluft-Zufuhr betragt 2m3 pro kW Nennwérmebelastung.

VORSICHT :Beim Betrieb eines Gasgeréates entsteht. Warme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum (in dem Schiff)
Ausreichende Be-und Entliftungsdffnungen offen halten. Keinesfalls den Kocher als Heizgerat verwenden. (ISO 10239.3)

Als Hersteller, bestétigen wir dass dieses Gerat nach allen Regeln hergestellt worden ist und dass es mit
Hauptanforderungen der Richtlinie 90/396 CEE.

111 - EINBAU UND ANSCHLUSS DES GERATES

Vorraussetzung fir einen ordungsgeméaRen Betrieb des Gerétes ist ein fachgerechte, sorgféltige Installation.
WICHTIGER HINWEIS :

Die Aufstellungsflache fir den Tischherd muR eine Erwdrmung von mindestens +100°C vertragen. Keine brennbaren
Materialien verwenden.

AUFSTELLUNG BZW. AUFHANGUNG

Die zwei Verstopfungskiicken tiber Halter wo Apparat liegen wird, festmachen.
Backofen uber Halter installieren

Backofentir 6ffnen und Rahmen durch 4 Schrauben befestigen

Apparat (iber Verstopfungskiicken anbringen

Grundplatte des Ofens herausziehen

Schraube ( mit Apparat geliefert ) in Lorchen des Ofenmuffel einfiihren

Gut festschrauben und anziehen

Grundplatte wieder in Lage hinbringen.

* S 6 6 O O o0

Eine gute Aufstellung des Gerats ist das bestes Mittel um alle seine Méglichkeit anzuwenden.

IV — BESONDERE HINWEISE FUR DIE BENUTZUNG

Um eine ordnungsgeméaRe Garung zu erreichen wird empfohlen, den Backofen zundchst ca. 15 Minuten vorzuwérmen.
Auch sollte man den Backofen nach dem Anziinden zunéchst einige Minuten mit offener Tir betreiben.

Keinesfalls die Speisen zum Garen unmittelbar auf den Backofen- Boden stellen Das Knebelschutzblech (im inneren
Ofen unter der Bedienungsblende) muss unbedingt beim Grillbetrieb ziehen.

ACHTUNG: das Knebelschutzblech soll nur behandelt werden, wenn das Gerét kalt ist.

V — GASANSCHLUSS / WASSERFAHRZEUGEN

Bestimmungslander ggggf,:r}:er SO SR (T
Y (GL/4) 8mm)

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU- |28-30/37 mbar |EG3008/ EG3007 /

PT-SI-SK EG3008I EG3007I

AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO- |30 mpar £G3016

RO - SE - NZ

Installation :

Der Gasanschluf? ist mit Hilfe eines dichten mechanischen oder normgemaéfigen anschlusses vorzunehmen.
VERMERK:

Eine "ENOQUIP" AnschluRvorrichtung kann als Option geliefert werden. Es besteht aus :
1 Regler (speziell zur Einrichtung auf Wasserfahrzeugen), 1 Gummischlauch (600 mm), 1 Armatur mit Aufkleber, 1
Gummischlauch 800 mm, Einsatze fiir @ 8mm Kupferrohr.

Einbau : Schlauch + Regler

- Regler fiir den Marinebereich geeignet. "Keinesfalls in geschlossenen Rdume verwenden".

- Gummidichtung am Reglereintritt kontrollieren.

- Reglerfliigelmutter auf der Flasche — weder an der Armatur (3 kg Flaschen) noch auf CLIP ON (6 kg Flaschen) fest
schrauben.

- Die ganze Vorrichtung muR regelmdssig kontrolliert werden.

- Defekte Regler, Schlauch oder Armaturen miissen unbedingt ersetzt werden.

- Fir einen korrekten Einbau dieser Vorrichtung sind starke Schlauchgebiegungen- und Drehungen zu vermeiden.

Dichtheitsprifung (die Vorschriften der Norm 1SO/DIS 10239.3 Abt. 10 sind einzuhalten.)

Vor der Inbetriebnahme der Gaseinrichtung ist die Dichtheit des kompletten Systems — vom Regler bis zu den
geschlossenen Armaturen der Geréte - zu prifen und sicher zu stellen. Mit aller Armaturen in gedffneter Stellung muf3 die
ganze Vorrichtung mit einem Luftdruck = 3 mal den Verwendungsdruck - der keinesfalls 150 mbar tiberschreiten soll —
geprift werden. Die Gaseinrichtung ist als Dicht anzusehen, wenn den Druck innerhalb 5 Minuten am + 5 mbar wéhrend
der 15 folgenden Minuten bestandig bleibt. Die Dichtheit des Gasanschlusses ist mit Seifenlauge zu priifen uns sicher zu
stellen. Es dirfen sich kein Blasen zeigen.

ACHTUNG : Salmiakgeist, der manchmal in gewisse Reinigunsmitteln verwendet ist, kann Messinganschltsse
fressen. Einige Monate spater konnen Undichtheiten und Risse entstehen

GEFAHR : Keinesfalls Dichtheit mit einer Flamme prufen !

PRUFUNG - GASDRUCK
Flussigasventil 6ffnen, dann sind alle Gasgerate —die an dieser Gasflasche angeschlossen sind — in Betrieb zu nehmen.
Jede Gerétesbrenner anziinden, dann die Flammenhdhe tberpriifen, um den ordnungsgeméaRen Druck sicher zu stellen.




VI- VORSCHRIFTEN FUR ERSATZ DER BATTERIE

- Batteriehalterkappe — nach links abschrauben und 1,5 V R6 Batterie ||

i~ oy
ersetzen. | 7@' - o T
N R i o = | @R |
- Dann wieder montieren. Mt C(; ‘OLN&J/J
- Sollte das Gerdt fiir einen langeren Zeitraum nicht verwendet werden, T

dann die Batterie entnehmen.

VIl - ANZUNDEN DER BRENNER

Jeder Brenner is Uber eine Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Die Form des Bedienungsknebels zeigt die jeweilige
Einstellung an. AuRerdem ist die Einstellung durch Symbole gekennzeichnet.

Anziinden: Armaturknebel eindriicken, nach links auf "GroRstellung" (groRes Flammensymbol) stellen und anziinden (mit
Streichholz —oder falls vorhanden durch driicken des Ziindknopfes. Knebel ca. 10 sek. Eingedriickt halten, dann langsam
loslassen und auf die gewiinschte Position stellen.

Ziindet der Brenner nicht gleich, ist der Vorgang zu wiederholen.

Abschalten: Armaturknebel nach rechts auf Position "Aus" drehen.

Backofen: Backofentir 6ffen, brennendes Streichholz an die Ziind6ffnung im Backofen halten — oder falls vorhanden
durch driicken des Ziindknopfes. Bedienungsknebel auf GroBstellung stellen und ca. 10 sek. Eingedrickt halten, dann
langsam loslassen. Sollte die Flamme wieder ausgehen, ist der Ziindvorgang zu wiederholen. Auf vollstandiges
Durchziinden des Brenners achten. Backofentiir langsam schlieen, gewtinschte Heizleistung einstellen.

Grol3es Flammensymbol oder Grofstellung

Kleines Flammensymbol oder Kleinstellung

Grillbrenner :

Der Grillbrenner ist Uber eine ziindgesicherte Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Position ,,Aus“ : die Form des
Armaturknebels liegt an voller Scheibe. Backofentiir 6ffen, Knebelschutzplatte bis zum Anschlag ziehen, dann
Armaturknebel nach links drehen. Zindknopf driicken und Armaturknebel ca. 5 Sek. eingedriickt halten. Dann langsam
loslassen. Bedienungsknebel auf GroBstellung stellen und ca. 5 sek. einaedriickt halten. dann lanasam loslassen.
Backofentir bis zum Anschlag langsam schlieRen.

| llIHHIIIIllIIEIii;i;iiiﬁiii;;;i!llllﬂﬂlII i
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1 - Backofen /

2 - Zindknopf
1
\‘D

Bedienungselemente

3 — Batterie Tréager
2

pi]

Verriegelung der Backofentir

Zum Verriegeln der Backofentir wir der Hebel links an der
Bedienungshlende nach unten gedriickt (s.Abb.)

VI - ANPASSUNG GASDRUCK

DUSENKENNZEICHNUNG UND BELASTUNGEN
Butan 28 -30 Propan 30 - 37

Brenner Nennbelastung  [Kleinstellbelastung | mbar (G30) mbar (G31) Diisenkenn-

Watt ) Watt ) Belastung Belastung zeichnung

(g/h) (g/h)

Ofen mit Thermostat

"Edelstahl” 1750 600 127,2/43,6 125/43,6 62

g;m —— — 1500 - 109 107,1 @ 0,65mm

;Jten onne Thermosta 1750 600 127,2/436  |125/436

emailliert

Alle Geréte sind werksseitig fir den Betrieb mit Propan /Butan 30 mbar eingestellt. Es ist ein entsprechender Druckregler
zu verwenden. Auf einwandfreien Zustand des Fliissiggasschlauches ist zu achten.

IX-BETRIEB

BELUFTUNG

Beim Betrieb eines Gasgerdtes entstent Warme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum. Ausreichende Be- und
Entliftungsoffnungen offen halten oder eine Dunstabzugshaube installieren. Bei lang andauerndem, starkem Betrieb
kénnte eine zusétzliche Be- bzw. Entliiftung erforderlich werden, z.B. durch Offnen eines Fensters, einer Luke oder — falls
vorhanden — die Dunstabzugshaube auf eine hohere Position stellen.

Backofen mit hinten Entltftung

420 min.

N
2707\
%

Luftkreislauf

470 min.

X -WARTUNG REINIGUNG

Zur Reinigung keine Scheuermittel oder Stahlschwamme verwenden, die Emaillierung konnte darunter leiden. Zum
Entfernen von Uberlaufgut sollte ein Holzspachtel verwendet werden. Keine séurehaltigen Flissigkeiten wie Essig,
Zitronensaft usw. langere Zeit auf der emaillierten Mulde belassen.

Nach den ersten Gebrauch kénnen sich der Gitterrost und der Backofenboden (beide aus Edelstahl) durch die Flammen
verfarben.



ITALIANO
FORNO DA INCASSO

Classe 3
Paese di destinazione Pressione (mbar) | Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK  |28-30/37 I3+
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 138/P
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi

| - PRESENTAZIONE DEL FORNO ENO

Il forno ENO é stato progettato per la navigazione da diporto.

E dotato di un bruciatore a U di 25 litri o di 19 litri per la versione grill.

Il forno ENO & munito di sicurezza a termocoppia su ogni bruciatore (forno e grill) e di accensione elettronica (1,5 VCC ) a
secondo del modello.

In caso d'anomalia, I'alimentazione del gas viene automaticamente interrotta.

11 - CONDIZIONI DI INSTALLAZIONE E MANUTENZIONE

L’apparecchio non € collegato a dispositivi di evacuazione degli elementi di combustione e deve essere installato e collegato in
conformita alle norme vigenti. Una particolare attenzione dovra essere rivolta alle disposizioni applicabili in materia di
ventilazione (NF/EN/ISO 10239).
- La portata d'aria necessaria per la combustione & di 2 m¥h per kW di potenza.
- Le distanze orizzontali minime di separazione tra il forno e le pareti verticali adiacenti non devono essere inferiori a 20 mm.
- L'installazione e la manutenzione devono essere eseguite da un tecnico qualificato in conformita con i regolamenti e le regole
dell'arte vigenti. In particolar modo :
- L'utente & tenuto a conformarsi alle prescrizioni degli articoli 15 e 17 del decreto del 2 agosto 1977 (Regole tecniche e
di sicurezza applicabili alle installazioni a gas e a idrocarburi liquefatti posti all’interno di edifici destinati ad abitazione e annesse
dipendenze) secondo i quali il locale deve essere dotato :

- Di un’entrata e uscita d’aria sufficienti

- Di un volume minimo di 8 m*

- Di una finestra con superficie di apertura minima pari a 0,40 m?

- Di un'altezza minima dal suolo di 0,30 m.
- Norma DTU 61.1
- Regolamentazione sanitaria locale
- Impiantistica gas a bordo delle barche
- NF/EN/ISO 10239
- NF/EN/ISO 9094-1 e NF/EN/ISO 9094-2
- Direttiva 94/25/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio del 16 giugno 1994 sull’uniformizzazione delle disposizioni di legge
regolamentari ed amministrative degli Stati membri relative alle imbarcazioni da diporto.

Attenzione : Gli apparecchi a fiamme libere bruciano combustibile, consumano 1’ossigeno della cabina e scaricano prodotti di
combustione nella barca. Durante il funzionamento & necessario ventilare il locale. Aprire le bocchette di ventilazione durante
I’uso. Non usare mai il grill per riscaldare le zone abitabili. Non ostruire le bocchette di ventilazione ( 1ISO/DIS 10239.3).

11 - INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

Fissare le due lamierine (vedi schema) al supporto su cui sara posato il forno.

Collocare il forno sul supporto.

Aprire la porta del forno e fissare il telaio con 4 viti.

Fissare il forno sulle lamierine :

- Togliere la suola del forno

- Introdurre le viti (fornite col forno) nei fori posti sul fondo della muffola (nell’asse delle lamierine)
- Avvitare accuratamente

- Rimettere la suola nella posizione iniziale

Una corretta installazione & primordiale per sfruttare al meglio le capacita dell’apparecchio.

NOTA IMPORTANTE :

| supporti su cui viene posizionato il forno devono resistere ad une temperatura minima di 100°C. Non usare materiali
infiammabili.

IV - CONSIGLI E PRECAUZIONI PER L'USO

- Per ottenere una cottura ottimale, si consiglia di preriscaldare il forno e di attendere 15 minuti prima di introdurre gli alimenti.
Lasciar funzionare il bruciatore del forno per alcuni minuti prima di chiudere la porta..

- Non appoggiare in nessun caso un alimento direttamente sulla suola del forno.

- Solo per alcuni modelli : durante la cottura al grill si raccomanda di lasciare la porta del forno aperta di circa ¥ e di applicare lo
schermo di protezione manopole posto sotto il pannello frontale.

ATTENZIONE : lo schermo di protezione deve essere estratto a forno spento.

V -COLLEGAMENTO ALL'IMPIANTO DI BORDO

. . . . EN IP EN IP
Paese di destinazione Pressione oQuU OoQu
(G1/4) (Nut 8mm)
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |58 _30/37mbar | EG3008 / EG3008I | EG3007 / EG3007I
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 mbar EG3016

Installazione :
Il collegamento all'impianto del gas di bordo deve essere realizzato mediante un raccordo meccanico a tenuta stagna o con
raccordi normalizzati.

NOTA : In via facoltativa puo essere fornito un kit di collegamento gas “ENOQUIP” composto di :
1 regolatore gas di tipo nautico, 1 flessibile di lunghezza 600 mm, 1 valvola d'arresto con targhetta, 1 flessibile di
lunghezza 800 mm, cartucce per tubature in rame diam. 8 mm

Montaggio del regolatore e del flessibile

- Regolatore specifico per imbarcazioni. « Non utilizzare in locali chiusi”.

- Verificare la presenza e le condizioni della guarnizione in gomma sul raccordo d'entrata del regolatore.

- Avvitare e stringere il dado ad alette del regolatore sulla bombola o eventualmente sulla specifica valvola utilizzata per le
bombole da 3 kg o sul sistema “CLIP-ON” per bombole da 6 kg.

- E obbligatorio controllare periodicamente il sistema di alimentazione del gas.

- Qualsiasi deterioramento del regolatore, del flessibile o della valvola deve dar luogo alla sostituzione del componente.

- Per un montaggio corretto evitare torsioni e piegature eccessive dei flessibili.

Controllo della tenuta stagna

(in base alle vigenti disposizioni di legge - Norma ISO /DIS 10239.3 paragrafo 10)

Prima di mettere in funzione I'impianto alimentato con GPL, verificare, a partire dall'elemento di raccordo del regolatore
fino alle valvole dei bruciatori (posizione chiusa), che I'impianto sia stato realizzato correttamente. Con le valvole d'arresto
aperte, sottoporre I'impianto a valle del regolatore ad una prova di pressurizzazione con una pressione dell’aria pari a tre
volte la pressione d'esercizio, senza comunque superare i 150 mbar. L'impianto puo essere considerato ermetico se dopo 5
minuti (necessari per equilibrare la pressione) la pressione resta costante a +/- 5 mbar e cio durante i successivi 15 minuti.
Eventuali fughe di gas potranno essere evidenziate passando sugli elementi di raccordo una soluzione fluida appropriata
(ad esempio una soluzione saponosa).

ATTENZIONE : L'ammoniaca presente in alcuni saponi e detergenti intacca i raccordi di ottone. Anche se i
danni non sono inizialmente visibili, fessure e fughe di gas possono comparire vari mesi dopo il contatto con
I"'ammoniaca.

PERICOLO : Per la verifica della tenuta non ricorrere mai all’uso di una fiamma.

Dopo aver eseguito la prova di pressurizzazione dell'impianto, tutti gli elementi collegati, compresi i dispositivi di
controllo delle fiamme dei bruciatori devono essere sottoposti a prova di funzionamento. Un controllo visivo dell’altezza
delle fiamme deve essere effettuato mettendo in funzione tutti i bruciatori al fine di verificare che la pressione di servizio &
appropriata ai singoli apparecchi.



VI -SOSTITUZIONE DELLA PILA (per accenditore elettronico)

Svitare il tappo del portapila posto dietro ’apparecchio ruotando in senso .
antiorario, sostituire la pila da 1,5 V di tipo R6 con una pila nuova e di buona \i ‘
qualita. | [T
Rimontare eseguendo le stesse operazioni, ma in senso inverso. “
In caso il forno non dovesse essere usato per un lungo periodo si consiglia di \
togliere la pila.

VIl - ACCENSIONE DEI BRUCIATORI

Un simbolo posto accanto ad ogni manopola permette di identificare la posizione del bruciatore.

Il forno & azionato da una valvola di sicurezza che interrompe I'alimentazione del gas in caso di spegnimento accidentale
del bruciatore.

La valvola e chiusa quando il punto di riferimento della manopola si trova in corrispondenza del tondo pieno rappresentato
sul pannello frontale.

Per accendere il bruciatore del forno avvicinare un fiammifero acceso nel foro della suola previsto per I'accensione (o
premere il pulsante dell'accensione elettronica sugli apparecchi che ne sono dotati), posizionare la manopola in
corrispondenza del simbolo flamma grande o “9” e premere per 10 secondi circa sulla manopola per consentire
I'innestamento della sicurezza. Rilasciare la manopola e regolare a piacimento la potenza del bruciatore. La fiamma grande
0 “9” corrispondono all’erogazione massima, mentre quella piccola o “S"corrispondono alla minima.

Per accendere il grill, aprire la porta del forno e tirare completamente lo schermo di protezione manopole. Girare la
manopola in corrispondenza della scritta “Grill” premere e avvicinare la fiamma, oppure premere sul pulsante
dell’accenditore (a seconda del modello). Mantenere spinta la manopola per circa 10 secondi per consentire I’innestamento
della sicurezza, quindi rilasciarla. Richiudere la porta ai %, contro lo schermo di protezione manopole.

IMPORTANTE ! Non manipolare lo schermo di protezione manopole durante il funzionamento del grill, aspettare che il
forno sia completamente freddo per rimettere lo schermo nell’apposito vano.

= 3
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L .. . i
Significato dei simboli . @ HtHHH “i:o
1 - Manopola del forno o forno con grill (secondo modello) . ®
2 - Pulsante d'accensione (secondo modello)

3 — Portapila (secondo modello)

1

e U
Nota: per bloccare la porta spingere verso il basso la leva di |

comando sul pannello frontale.

[ )

Dispositivo di chiusura della porta del forno

VI - ADATTAMENTO Al VARI TIPI DI GAS

Solo una persona professionale o autorizzata puo cambiare iniettori o modificare le impostazioni.

INJECTORES E DEBITOS
eimador Poténcia Débito Butano 28 -30 | Propano 30 - 37
Sglume nominal Réduzido Max. | mbar (G30) mbar (G31) Rif. Iniettore
(em Watt) (em Watt) Débito em g/h | Débito em g/h
fﬁg‘;.com termosato 1750 600 12721436 |1272 - 582
- 62
Gril 1500 - 109 109 2065 mm
Forno sem termostato 1750 600 1272/436 |1272 - 582
esmaltado

IX-UTILIZZAZIONE

VENTILAZIONE

L'utilizzazione di un apparecchio a gas comporta produzione di calore e di umidita nel locale di installazione. E pertanto
necessario garantire una buona ventilazione mantenendo aperte le bocchette di ventilazione naturali o installando un
dispositivo di ventilazione meccanica (cappa di estrazione).

In caso di uso intenso e prolungato dell’apparecchio puo essere necessario prevedere una ventilazione supplementare, ad
esempio aprendo un oblo o aumentando la potenza di un’eventuale ventilazione meccanica.

Forno con evacuazione posteriore

420 min.

&

i \
é Circolazione
370 aria

470 min.

X - MANUTENZIONE

Evitare di pulire il forno con spugne o prodotti abrasivi per non danneggiare in modo irrimediabile la lucentezza
dell’acciaio inossidabile.
Eliminare immediatamente le scorie acide (succo di limone, aceto etc.).

AVVERTENZA : sin dalla prima messa in funzione, la suola del forno di acciaio inossidabile pud
assumere una colorazione diversa in corrispondenza delle fiamme.



PORTUGUES
FORNO A GAS

Classe 3
Pais de destino Pressdo (mbar) Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi

I - APRESENTACAO DO FORNO ENO.

O forno ENO que acabou de adquirir foi concebido para a navegagéo de recreio.

E dotado de um forno equipado de um queimador de U de 25 litros ou 19 litros se possui a fungéo gril.

O forno ENO é equipado com uma seguranga por termopar, em cada um dos queimadores (forno e gril) e de um isqueiro
a pilha (1.5 V.C.C) segundo o modelo de aparelho.

Em caso de anomalia, a entrada de gas é automaticamente cortada.

Il - CONDICOES REGULAMENTARES DE INSTALACAO E DE MANUTENCAO

Este aparelho néo esta ligado a um dispositivo de evacuagdo dos produtos de combustdo. Deve ser instalado e ligado
conformemente as regras de instalagdo em vigor. Devera ter-se um cuidado particular as disposicdes aplicaveis em matéria
de ventilagio.

- O débito de ar necessario para a combustdo é de 2 m®/ h por kW de poténcia.

- As distancias horizontais minimas que separam o aparelho das paredes verticais adjacentes ndo devem ser inferiores a 20
mm.
A instalagdo e a manutencdo do aparelho devem ser efectuadas por um profissional qualificado conformemente aos
textos regulamentares e regras da arte em vigor, nomeadamente:
- O utilizador deve assegurar :
- uma entrada e uma saida de ar suficientes,
- um volume minimo de 8 m®
- uma janela cuja abertura apresente uma superficie minima de 0,40 m?
- uma altura minima relativamente ao chéo de 0,30 m.

- Regulamento sanitario.

- Instalacdes de gas a bordo das embarcagdes:
- 1SO 10239
- 1ISO/DIS 9094-1.2

- DIRECTIVA 94/25/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO DE 16 DE Junho de 1994,

relativa a aproximacéo das disposicOes legislativas, regulamentares e administrativas dos Estados Membros
respeitantes as embarcagdes de recreio.

Atencdo: os aparelhos de chamas nuas queimam combustivel, consomem energia da cabine e rejeitam produtos de
combustdo no barco. E necessaria uma ventilagdo quando os aparelhos funcionam. Abrir os orificios de ventilagio
previstos para o efeito durante a utilizagdo das instalagdes. N&o utilizar o fogdo para aquecer zonas habitaveis. Nunca
obstruir as aberturas previstas para a ventilagdo ( 1ISO/DIS 10239.3 )

111 - INSTALACAO DO APARELHO
Uma instalacéo correcta é o melhor forma de explorar da melhor maneira todas as possibilidades do seu fogao.

NOTA IMPORTANTE:
Os suportes sobre os quais assentam o aparelho devem resistir a uma temperatura minima de 100°C. Né&o utilizar
nenhum material inflamével.

ASSENTAMENTO DO APARELHO:

. Fixar as duas pecas de fixagao (ver esquema) sobre o apoio onde descansara o aparelho.
. Posicionar o forno sobre o seu apoio.

e Abrir a porta do forno e fixar o0 enquadramento por 4 parafusos.

Fixacéo do aparelho sobre as pegas de fixacéo.

e  Retirar o fundo de forno e introduzir os parafusos (Fornecidos com o aparelho) nos buracos situados
no fundo do aparelho (no eixo das pegas de fixacéo).
e Aparafusar e apertar convenientemente. Por o fundo do forno na sua posicado inicial.

IV — CONSELHOS E PRECAUCOES DE USO

- E preferivel, para obter uma cozedura eficaz, pré-aquecer o forno. E recomendado esperar 15 minutos antes de introduzir
o recipiente no forno.

Deixar o queimador do forno funcionar alguns minutos antes de fechar a porta.

- Nunca se deve colocar directamente um alimento sobre o fundo do forno.

- SEGUNDO O MODELO, para a utilizacio do gril, a porta deve estar aberta em cerca de % e deve retirar a

proteccdo dos botoes a0 méaximo situada debaixo do friso no interior do forno. ATENCAO, a proteccéo dos botoes

s6 deve ser manipulada quando o aparelho esta frio.

V - LIGACAO MARINHA

Presséo redutor
. . e ENOQUIP ENOQUIP
Pais de destino "\E:P%C'f'co (GL/4) (Nut 8mm)
arinho
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |28 -30/37 mbar EG3008 / EG3008I | EG3007 / EG30071
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ |30 mbar EG3016

Instalacéo:
A ligacéo ao géas deve ser realizada com uma unido mecénica estanque ou com unides normalizadas.

NOTA:

existe em opgao um kit de ligagdo ao gas "ENOQUIP" composto por: 1 redutor especifico marinha, 1 tubo flexivel de 600
mm, 1 Valvula de corte com etiqueta, 1 tubo flexivel de 800 mm, cartuchos para tubo de cobre @8 mm

Montagem do redutor e tubo flexivel

- Redutor especifico para barcos. "Nao utilizar em locais fechados".

- Verificar a presenca e o estado da junta de borracha na unido de entrada do redutor.

- Apertar a porca de orelhas do redutor na garrafa ou eventualmente na torneira especifica utilizada para as garrafas de 3
Kg ou no sistema "CLIP-ON" para garrafa de 6 Kg.

- Uma visita a intervalos regulares do conjunto de ligagéo ao gas é obrigatéria.

- Qualquer deterioragdo no "redutor, tubo, torneira" necessita de substituicéo.

- Para uma montagem correcta, ndo se deve curvar demasiado nem torcer os tubos.

- Controlo de vedacao (deve efectuar o controlo seguinte segundo a regulamentacéo em vigor (norma ISO / DIS 10239.3
PARAGRAFO 10)).

Antes de colocar em servico a instalagdo alimentada em G.P.L., verificar, a partir do elemento de ligagdo do redutor até
as torneiras dos queimadores fechados dos aparelhos, que a instalacéo foi efectuada correctamente. As vélvulas de corte
estando abertas, submeter esta instalacéo depois do redutor a um ensaio de pressdo de ar a uma pressao igual a trés vezes a
pressdo de servigo, ndo excedendo contudo 150 mbar. A instalacdo deve ser considerada como estanque se, no final de
cinco minutos (para equilibrar a pressdo), esta se mantiver constante com uma precisdo de + 5 mbar durante os quinze
minutos seguintes. Um fluido apropriado, tal como uma solugdo com sab&o pode ser utilizada sobre os elementos de uni&o
para localizar as fugas.

ATENCAO: o amoniaco, presente em alguns sabdes e detergentes, ataca as unides de latdo. Embora os danos néo
sejam imediatamente detectados, podem aparecer fissuras e fugas alguns meses depois do contacto com o amoniaco.

PERIGO: nunca apresentar uma chama para verifica¢do da vedagéo.

Ap6s o ensaio de pressurizacdo da instalagdo, todos os aparelhos ligados inclusive o dispositivo de vigia da chama nos
queimadores, devem ser submetidos a um teste de funcionamento. Um controlo visual da altura da chama aos queimadores
deve ser efectuado quando todos os queimadores dos aparelhos estdo acesos para verificar se a presséo de servigo é
adaptada a cada aparelho.




VI - SUBSTITUICAO DA PILHA (para isqueiro electrénico sequndo o0 modelo)

- Desapertar a tampa do compartimento de pilhas que se encontra em frente do
aparelho, no sentido inverso ao dos ponteiros de um reldgio, substituir a pilha | |
de 1,5 Volt de tipo R6, de boa qualidade. I/

- Remontar o conjunto no sentido inverso da desmontagem. ‘

- Se ndo utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo, é aconselhado
retirar a pilha.

VII - ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES

Um simbolo situado ao lado do bot&o de comando indica o posicionamento dos queimadores.

O forno e o gril sdo comandado por uma vélvula de seguranca que corta a alimentagdo de gas em caso de extingao
acidental.

A vélvula esta fechada quando o ponto de indicagdo do botéo de comando se encontra no disco cheio do painel frontal.

Para acender o queimador do forno, apresentar um fésforo aceso no furo previsto para o acendimento (ou pressionar o
botdo do isqueiro electrénico, se for a caso), colocar o botdo de comando frente a chama grande ou “9” e pressiona-lo
durante cerca de 10 segundos para accionar o dispositivo de seguranca. Largar. Regular de seguida a poténcia do
queimador. A chama grande ou “9” corresponde ao débito méaximo e a chama pequena ou “S” ao minimo.

Para acender o gril, abrir a porta do forno, puxar a protecgdo térmica do do botéo de comando, depois rodar o manipulo
para a direita. Pressionar o botdo do isqueiro mantendo-o pressionado durante cerca de 10 segundo para activar o
dispositivo de seguranca, largar o botéo, o gril esta ligado. Fechar a porta até ao esbarro de protec¢do dos manipulos.

IMPORTANTE! Ndo manipular a protecgdo em inox do botdo de comando quando o gril esté ligado, esperar que o forno
esteja frio antes de por a protecgao.

T LR L R LA R R RN aRl)! f
Equivaléncias dos simbolos CRERLnronnnannnIne ®
1- do bot&o de comando do forno ou forno e gril t »*

2- Botéo de isqueiro segundo 0 modelo
1
< J

3- Leva pilha (de acordo com modelo)
2

pi]

Funcionamento de bloqueio da porta do forno:
Nota: para bloquear a porta, empurre para baixo a alavanca
de comando do painel de bordo.

VIII - ADAPTACAO A MUDANCA DE GAS

DUSENKENNZEICHNUNG UND BELASTUNGEN

Potenza Egc;gz?;lone Butano 28 -30 | Propano 30 - 37
Bruciatore nominale M mbar (G30) mbar (G31) Rif. Iniettore
in Watt) Viax (ing/h) (ing/h)
in Watt)
Ofen mit Thermostat "Edelstahl” | 1 750 Watts | 600 Watts | 127,2 /43,6 125/43,6
62
Grill 1500 Watts | - 109 107,1
@ 0,65mm
%mi‘l’ﬁ:ﬁ,,mermo“at 1750 Watts | 600 Watts | 127,2/436 | 125/436

I1X - UTILIZACAO

VENTILACAO

A utilizagdo de um aparelho de cozedura a gas produz calor e humidade no local onde esta instalado. Tenha o cuidado de
assegurar uma boa ventilagdo: mantenha abertos os orificios de ventilagdo natural ou instale um dispositivo de ventilagao
mecanica (exaustor mecanico).

Uma utilizagdo intensiva e prolongada do aparelho pode necessitar de uma ventilagdo suplementar, como abrir uma
janela ou uma ventilacdo mais eficaz, por exemplo, aumentar a poténcia da ventilacdo mecénica, se for o caso.

Forno com evacuacdo traseira

420 min.

Y

Circulagdo de ar

370

470 min.

X - MANUTENCAO

N&o limpar o fogdo com produtos abrasivos nem esfregdes verdes, pois estes
danificam irremediavelmente o brilho.

Né&o deixe repousar liquidos acidos tais como o sumo de liméo, vinagre, etc. no
fogéo.

A partir da primeira utilizacdo, a grelha bem como o fundo do forno em aco
inoxidavel podem colorar-se na zona das chamas.



ESPANOL
HORNO

Clase 3
Pais de destino Presion (mbar) Categoria
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |28 -230/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ |30 13B/P
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi

| - PRESENTACION DEL HORNO ENO

El horno Eno que usted acaba de adquirir ha sido disefiado para la navegacion deportiva.

Esta dotado de un horno equipado de un quemador en U de 25 litros o 19 litros si posee la funcién parrilla/grill.

El horno ENO esté equipado de un dispositivo de seguridad por termopar, en cada uno de sus quemadores (hornillo y
horno), y de un encedidor electrénico (1,5 V.C.C.), sigun el modelo.

En caso de anomalia, la llegada de gas se corta automéaticamente.

I1 - CONDICIONES REGLAMENTARIAS DE INSTALACION Y DE MANTENIMIENTO

Este aparato no debe conectarse a un dispositivo de evacuacion de productos de combustion. Hay que instalarlo y
conectarlo conforme con las reglas de instalacién vigentes. Se debe prestar una especial atencién a las disposiciones
aplicables en materia de ventilacion.
- El caudal de aire necesario para la combustion es de 2 mh por kW de potencia.
- Las distancias horizontales minimas que separan el aparato de las paredes verticales adyacentes no deben ser
inferiores a 20 mm.
La instalacion y el mantenimiento del aparato deben ser efectuados por un profesional cualificado, conforme con los textos
reglamentarios y las normas de buena ejecucién vigentes. En particular:

- El usuario debe seguir los articulos 15 et17 del...., que dicen que la habitacion debe disponer de:

- Una entrada y una salida de aire suficientes.

- Un volumen minimo de 8 m®.

- Una ventana cuya parte abierta tenga una superficie minima de 0,40 m?.

- Una altura minima respecto al suelo de 0,30 m.

- Reglamento sanitario.

- Instalaciones de gas a bordo de barcos:

- 1SO 10239

- ISO/DIS 9094-1.2

DIRECTIVA 94/25/CE DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO DEL 16 de junio de 1994, relativa a la
armonizacion de las disposiciones legislativas, reglamentarias y administrativas de los Estados miembros con relacion a
los barcos de recreo.

Atencion: Los aparatos con Ilamas al descubierto queman combustible, consumen el oxigeno del camarote y desprenden
productos de combustion en el barco. Cuando los aparatos estén en funcionamiento es imprescindible una correcta
ventilacion. Durante la utilizacion de las instalaciones, abrir los orificios de ventilacién previstos con este objeto. No
utilizar el aparato de coccion para calentar las partes habitables. No obstruir en ningun caso las aberturas previstas
para la ventilacion (ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALACION DEL APARATO

OBSERVACION IMPORTANTE:
Los soportes sobre los que toma apoyo el aparato deben resistir una temperatura minima de 100°C. No utilizar materiales
inflamables.

+ Fijar ambas piezas de fijacion (ver esquema) sobre el soporte donde esta puesto el aparato.
+ Colocar el horno sobre su soporte.
+ Abrir la puerta del horno y fijar el marco con 4 tornillos.
+ Fijar el aparato en las piezas de fijacion.
- Sacar la placa baja del horno.
- Introducir los tornillos (proporcionados con el aparato) en las aberturas situadas en el fondo del mofle (en el eje
de las piezas de fijacion).

- Atornillar y apretar convenientemente.
- Volver a poner la placa baja del horno en su posicion inicial.
Una instalacion correcta es el mejor medio de explotar juiciosamente todas las posibilidades de su aparato

IV — CONSEJOS Y PRECAUCIONES DE USO

- Para una buena coccion, es preferible precalentar el horno. Recomendamos esperar 15 minutos antes de introducir su
plato en el horno.

Deje que el quemador del horno funcione unos minutos antes de cerrar la puerta.

- No colocar nunca directamente un alimento sobre la placa baja del horno.

- SEGUN EL MODELO: Para la utilizacién del grill, la puerta debe estar abierta aproximadamente de 1/4 y se debe
tirar al maximo la proteccion de los mandos, situada debajo de la bandeja a interior del horno.
ATENCION: La manipulacién de la proteccion de los mandos debe realizarse con el aparato frio.

V — CONEXION MARINA

Presion
Pais de destino manorreductor | SNOQUIP | ENOQUIP
especifico marina | (G1/4) (Nut 8mm)
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |28 30/37 mbar EG3008/ EG3007/
EG3008! EG3007I
AT -BG-DE-DK-Fl-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ |30mbar EG3016

Instalacién:
La conexion de gas debe realizarse con emplames mecénicos estancos o con racores normalizados.

NOTA: Opcionalmente, se puede suministrar un kit de conexion gas “ENOQUIP” que se
compone de: 1 descompreor/manorreductor especifico marina, 1 tubo flexible de 600 mm, 1
llave de paso con etiqueta, 1 tubo flexible de 800 mm y cartuchos para tubo de cobre £'8 mm.

Montaje del manorreductor y del tubo flexible

- Manorreductor especifico barco. “No utilizarlo en lugares cerrados”.

- Verificar el estado de la junta de caucho en el empalme de entrada del manorreductor.

- Enroscar y apretar la tuerca de mariposa del manorreductor en la bombona o, eventualmente, a la llave especifica
utilizada para las bombonas de 3 kg, o en el sistema “CLIP-ON” para bombonas de 6 kg.

- Es obligatorio inspeccionar regularmente la conexién al gas.

- Si se produce cualquier deterioro en el manorreductor, en el tubo o en la llave, es preciso cambiarlos.

- Para que el montaje sea correcto, se deben evitar las curvaturas excesivas, asi como la torsién de los tubos.

Control de la estanquidad (EI control debe efectuarse segtin la normativa vigente norma ISO/DIS 10239.3

APARTADO 10).

Antes de poner en servicio la instalacion alimentada en G.P.1, verificar que ha sido correctamente realizada a partir
del elemento de conexion del manorreductor hasta las llaves de quemadores cerrados de los aparatos. Con las llaves de
paso abiertas, someter la instalacion, después del manorreductor, a una prueba de presion de aire con un valor tres veces
superior a la presion de servicio, pero que no supere 150 mbar. La instalacion debe considerarse como estanca si, al cabo
de un periodo de cinco minutos (que permite que la presion se equilibre), se mantiene constante a + 5 mbar
aproximadamente durante los quince minutos siguientes. Para localizar las fugas, se puede utilizar un fluido adecuado
como una solucién jabonosa, sobre los elementos de conexién.

IMPORTANTE: EIl amoniaco de ciertos jabones y detergentes ataca los empalmes de latén. Aunque el deterioro no se
manifiesta al principio, pueden aparecer fisuras y fugas unos meses después del contacto con este
producto.

PELIGRO: No verificar nunca la estanqueidad con una llama.

Después de la prueba de puesta a presién de la instalacion, se debe someter a una prueba de funcionamiento de todos
los aparatos conectados, incluyendo los dispositivos de control de llama en los quemadores. Efectuar un control visual de
la altura de las llamas en los quemadores con todos los quemadores de los aparatos de la instalacién en funcionamiento,
para comprobar que la presion de servicio esta adaptada a cada aparato.




VI-CAMBIO DE LA PILA (para encendedor electronico) 1|

- Desenroscar el tapén del portapila del aparato, girandolo en el sentido \[f,,/,’
contrario a las manesillas del reloj, y cambiar la pila de 1,5 voltios de tipo {'{ \ L \
R6, de buena calidad. A \—~

- Montar el conjunto en sentido inverso al desmontaje.

- Si no va a utilizar el hornillo-horno durante un periodo prolongado, se
recomienda retirar la pila.

VII - ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES

Un simbolo situado al lado de cada mando indica la posicion d’el quemador.

El horno y el grill son comandados por una llave de seguridad que corta la alimentacién de gas en caso de que el
gquemador se apague accidentalmente.

La llave se cierra cuando el punto de referencia del mando esta sobre el disco lleno del panel frontal.

Para encender el quemador del horno, presente un fosforo encendida en el orificio de la solera previsto para el encendido
(o pulse el botén del encendedor electrénico en los hornos equipados), ponga el mando frente a la llama grande or
symbolo « 9 » y pulse durante 10 segundos aproximadamente sobre el mando para que se enclave la seguridad. Suelte y,
después, regule la potencia del quemador. La llama grande o « 9 »corresponde al caudal méximo, y la llama pequefia o
« S »al minimo.

Para encender el grill, abrir la puerta del horno, tirar a tope de la proteccion térmica de los mandos y, después, girar el mando hacia
la izquierda. Pulsar el botén del encendedor manteniéndolo apretado durante unos 5 segundos para permitir el enclavamiento del
dispositivo de seguridad. Soltarlo y el grill estara en funcionamiento. Cerrar la puerta hasta el tope de la proteccion una posicion
incorrecta puede ser causa de anomalias.de los mandos.
IMPORTANTE : No manipular la proteccion de acero inoxidable de los mandos durante el funcionamiento del grill; esperar a que
se enfrie el horno para poner la proteccion.
] llIHH[IIIIIIIE“;E;;”;E;:;;:“!HIIIHHIII f

. 0,
1 - Mando del horno or horno y grill /

o

Nota: Para bloquear la puerta, empuje hacia abajo la palanca de  _
mando del tablero de instrumentos.

Equivalencias de los simbolos

2 - Botén de encendedor
1 2

\ﬂ,i]

3 - Portapila

Funcionamiento del blogueo de la puerta del horno:

VIIl - ADAPTACION AL CAMBIO DE GAS

INYECTORES Y CAUDALES
. Caudal Butano 28 -30 Propano 30 - 37
Potencia reducido mbar (G30) mbar (G31)
Quemador nominal max Indic. Inyector
(en Watt) (en Watt) Caudaleng/h | Caudaleng/h
Horno con termostato | 75 600 127,21436 1257436
acero 1mmox
62
Grill 1500 - 109 107,1
@ 0,65 mm
Homo sin termostato | ) 75 600 127,21436 125/436
esmaltado

IX - UTILIZACION

AIREACION

La utilizacion de un aparato de coccion a gas conlleva la generacion de calor y de humedad en el lugar en donde esta
instalado. Por tanto, es necesario asegurar una buena ventilacién: mantenga abiertos los orificios de aireacion natural o
instale un dispositivo mecanico de ventilacién (campana de ventilacion mecanica).

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una aireacion suplementaria, por ejemplo abriendo una ventana
0 un ojo de buey, o una aireacién mas eficaz, por ejemplo aumentado la potencia de la aireacién mecénica si existe.

Horno con evacuacion trasera
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X-LIMPIEZA

No limpie su horno con un producto o una esponja abrasiva, ya que eliminaria
definitivamente su brillo.

Limpie inmediatamente los liquidos &cidos como el zumo de limén, vinagre, etc.

Desde la primera utilizacién, la solera del horno, de acero inoxidable, puede
colorearse a nivel de las llamas.



NEDERLANDS
KOOKTOESTEL TAFELMODEL

Klasse 3
Land van bestemming Druk (mbar) Kategorie
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO -SE-NZ 30 13B/P
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi
I - INLEIDING

De ENO oven met kookplaat die u zo juist in uw bezit heeft gekregen is ontworpen voor gebruik aan boord van
pleziervaartuigen.

Het toestel wordt geleverd met een 25 L oven uitgerust met een U-brander of 19 liter wordt uitgerust, als hij de functie
grill

De plaatjes die gemonteerd zijn aan de zijkanten van het toestel beschermen de delen die grenzen aan het kooktoestel
volledig tegen de vlammen. Het toestel wordt geleverd met een cardanische ophanging en een panhouderset.
Het ENO kooktoestel met oven wordt geleverd met een thermokoppel voor de veiligheid op alle branders (kookplaat en
oven)
Als er een defect optreedt wordt de gastoevoer automatisch afgesloten.

11 - INSTALLATIE EN ONDERHOUD

Dit appareaat heeft geen uitlaat: het moet geinstalleerd worden volgens de van toepassing zijnde regels voor installatie,
vooral met betrekking tot ventilatie.

- de minimaal benodigde hoeveelheid verse lucht voor een goede verbranding is 2 m3/u per kW.

- de horizontale afstand tussen het apparaat en de aangrenzende wanden moet minstens 20 mn zijn.

Installatie en onderhoud van dit apparaat moet gedaan worden door een ter zake kundige persoon in overeenstemming met
de van toepassing zijnde regels, vooral:

- de gebruiker moet zich houden aan de technische en veiligheidsvoorschriften betreffende gebruik van brandbare gassen
en vloeibare koolwaterstoffen in woningen en op plaatsen buiten, waarbij bepaald wordt dat geen enkel apparaat in een
vertrek geinstalleerd mag worden, tenzij aan de volgende voorwaarden wordt voldaan.

* voldoende ventilatie-openingen voor aanvoer van frisse lucht en afvoer van verbrandingslucht
* de ruimte moet minstens 8 m3 inhoud hebben

* er moet een raam met een opening van ten minste 0,40 m2 zijn

* plaatsing ten minste 0,30 m van de grond

- regels met betrekking tot hygiéne

Opgelet: De toestellen met open vlammen verbruiken brandstof en ontnemen zuurstof aan de cabine; ze stoten
verbrandingsproducten uit in de boot. Bijgevolg is verluchting nodig, wanneer de toestellen in werking zijn. Hiervoor de
voorziene verluchtingopeningen openen, wanneer de installaties ingeschakeld zijn. Uw kooktoestel niet gebruiken, om de
woongedeelten te verwarmen. De verluchtingopeningen nooit afsluiten ( ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALLATIEVOORSCHRIFTEN

Een korrekte installatie is de beste manier om het gebruik van uw kooktoestel te optimaliseren.
BELANGRIJKE WAARSCHUWING: de steunen waarop de ENO wordt gemonteerd moeten bestand zijn tegen een
minimale temperatuur van 110 °C. Gebruik nooit brandbare materialen.

INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

IV - VOORZORGSMAATREGELEN

+ Monteer de boutjes met het onder frame (zie tekening) op de plaats waar u de oven wilt monteren..
¢ Instaleer de oven op het onder frame.
+ Open de ovendeur en monteer deze op het frame met 4 schroefjes.

¢ Hoe de oven te monteren:
- verwijder de bodemplaat van de oven.
- Draai de meegeleverde boutjes in de gaatjes van de oven bodem
- Draai deze goed aan.
- Plaats de oven op de juiste plaats.

Correcte installatie is de beste garantie voor een goede werking van uw kooktoestel.

Voor efficiént koken de oven liefst voorverwarmen. We bevelen aan om ca. 15 minuten te wachten voordat u uw schotel in
de oven schuift. Laat de oven een paar minuten branden voordat u de deur dicht doet.

- Plaats nooit een schotel direkt op de bodem van de oven.
- NAARGELANG VAN HET MODEL: Voor het gebruik van de grill moet de deur ongeveer ¥ geopend worden
en moet u de hendelbescherming onder de strook aan de binnenzijde van de oven zo ver mogelijk verwijderen.

OPGEPAST: De hendelbeschermingen mogen enkel bij een afgekoelde oven gebruikt worden.

V — AANSLUITING: GESCHIKT VOOR GEBRUIK AAN BOORD

Land van bestemming g(;?’zl aar druk

ENOQUIP (G1/4) ENOQUIP (Nut 8mm)

BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK |0g_30/37 mbar

EG3008 / EG3008! | EG3007 / EG30071

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ

30 mbar EG3016

Installatie:
Alle aansluitingen op de gastoevoer moeten gemaakt worden middels goed sluitende mechanische koppelingen of met
genormaliseerde koppelingen.

Let Op: Optioneel kan een aansluitset geleverd worden. “ENOQUIP” bevat: een regelaar
speciaal voor boten, 600 mm flexibele slang, een afsluiter met sticker, 800 mm
flexibele slang, verstuiver voor 8 mm koperen buis.

Voorbereiding: regelaar en flexibele slang

- speciale “boot” regelaar. Niet gebruiken in een afgesloten ruimte.

Verzekert u er altijd van dat de rubberen pakking in de inlaat van de regelaar goed geplaatst is en in goede conditie is.
Schroef de vleugelmoer van de regelaar goed vast aan de gasfles of aan de speciale kraan die gemonteerd is op 3 kg
gasflessen of aan de speciale “clip-on” aansluiting van de 6 kg gasflessen.

Een complete controle van de gehele installatie moet punctueel uitgevoerd worden.

Bij eventuele gebreken de regelaar, rubberen slang en kraan vervangen.

- Bij installatie draaiing en buiging van de rubberen slang vermijden.

- Dichtheidscontrole (testproces volgens de bepalingen in Norm ISO/DIS 10239 3 paragraaf 10)

Voordat de installatie in gebruik genomen wordt met gas moet u zich ervan verzekeren dat de installatie goed uitgevoerd
is (van de regelaar tot de branders in de uit-stand). Test de gehele installatie met de afsluiters open, voordat u de regelaar
aan de rubberen slang bevestigd met perslucht met een druk die 3 keer zo hoog is als de werkdruk. Testdruk mag nooit
meer zijn dan 150 mbar. De aansluitingen kunnen als dicht worden beschouwd als na 5 minuten (zo kan de druk
uitgebalanceerd worden) de druk constant ca. 5 mbar blijft gedurende 15 minuten. Een geschikte vloeistof, zoals zeepsop,
kan gebruikt worden om eventuele lekken op te sporen.

Pas op: gebruik geen reinigingsmiddelen die ammoniak kunnen bevatten: dit zou de koperen verbindingen kunnen
beschadigen. Al hoewel de schade in het begin niet duidelijk kan zijn kunnen lekken en scheurtjes een paar
maanden later optreden.

Gevaarlijk: gebruik nooit open vuur om de dichtheid te controleren.

Nadat u de druk van de hele installatie getest hebt moeten alle individuele delen, inclusief de branders FFD, getest worden
terwijl ze in gebruik zijn. Een optische controle van de vlamhoogte van de branders moet uitgevoerd worden terwijl alle
branders aan zijn om na te gaan of de werkdruk geschikt is voor elk onderdeel.

VI- VERWISSELEN VAN DE BATTERIJ (elektronische ontsteking)
|

!

- Schroef de deksel van de batterijhouder los ten de klok in aan de achterkant ru} p
van het apparaat, vervang de 1,5 V batterij (R6) Ll‘ i
- Zet alles weer in omgekeerde volgorde in elkaar. o i



- Als u het apparaat voor langere tijd niet gebruikt de batterij verwijderen.
VIl - AANSTEKEN VAN DE BRANDERS

Elke brander wordt gestuurd door een kraan met een bedieningsknop. Het teken op de knop geeft de stand van de kraan
aan. Een teken op het frontpaneel geeft de stand van de brander aan.

Veiligheidskranen
Om een brander aan te steken, het gas laat stromen door de betreffende knop in te drukken en te draaien tegen de klok in

tot het teken op de knop en de grote vlam op het frontpaneel samen vallen (dit geeft de maximale gastoevoer aan). Gebruik
een lucifer of andere aansteker om de brander te ontsteken. (of druk op de elektronische ontstekingsknop). Houdt te knop
ongeveer 10 seconden ingedrukt totdat het vlambeveiligingssysteem in werking is getreden, en laat dan los.

Indien de brander niet brand deze handelingen herhalen. De gewenste stand kan verkregen worden door de
bedieningsknop gelijkmatig te draaien totdat het teken op de knop samenvalt met de kleine vlam op het frontpaneel.

Om de brander te doven de knop met de klok mee draaien naar de «OFF» stand, zodat de knop in de «OFF» stand zal
vallen (stip).

De oven wordt tevens gestuurd door middel van een veiligheidskraan die de gastoevoer zal onderbreken als de brander
per ongeluk uit gegaan is. Om de brander van de oven te ontsteken een lucifer of andere aansteker gebruiken bij het gat in
de bodemplaat (of druk op de elektronische ontstekingsknop). Draai de bedieningsknop tot hij in de stand met de grote
vlam of stand 6 staat en houdt de knop gedurende 10 seconden ingedrukt om de vlambeveiliging in werking te stellen.
Daarna loslaten. De stand met de grote vlam of stand 6 is voor vol vermogen, de kleine vlam of stand 1 is voor minder
vermogen.

Grillbrander:

De grill wordt bediend via een veiligheidskraan die bij een toevallige uitschakeling van de brander de gastoevoer
onderbreekt.

De kraan is gesloten wanneer het uiteinde van de hendel op het reliéfpunt staat dat zich op de strook aan de voorzijde
bevindt.

Om de grill aan te steken, moet u de ovendeur openen, de thermische hendelbeschermingen tot de aanslag trekken en dan
de hendel naar links draaien. De ontstekingsknop gedurende ongeveer 5 seconden ingedrukt houden zodat de veiligheid
kan activeren. Loslaten en uw grill werkt. De deur sluiten tot de aanslag van de hendelbeschermingen.

BELANGRIJK! De hendelbeschermingen in roestvrij staal niet gebruiken wanneer de grill werkt, wachten tot uw
oven afgekoeld is om de beschermingen aan te brengen.
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Symbolen t ™ P
1- Bedieningsknop oven /
2- Elektronische ontstekingsknop 1 2
3- Batterij hooder

o
Systeem om de deur te sluiten

Om de deur te sluiten de handel op het bedieningspaneel naar beneden

drukken. -

VIII - AANPASSING GASDRUK

SPECIFIKATIES

Nominale Kleine Butaan 28 -30 mbar | Propaan 30 - 37 Viam
Brander Uitgangs-waarde | vlam (G30) mbar (G31)
Groote
(Watt) (Watt) Inputg/u Input g/ u
Oven met
thermostaat 1750 600 127,2/43,6 125/43,6
"roestvrij staal"
62
Grill 1500 - 109 107,1
0,65 mm
Oven zonder
thermostaat 1750 600 12721436 125/43,6
"geémailleerd"

IX - GEBRUIK

VENTILATIE

Bij gebruik van een gaskooktoestel komt warmte en vocht vrij in het vertrek waarin het gebruikt wordt. Let er daarom
altijd op dat het vertrek goed geventileerd is: houd de aanwezige ventilatieopeningen open of installeer een mechanische
ventilator (afzuigkap).

Indien het kooktoestel intensief en voor langere tijd gebruikt wordt kan extra ventilatie noodzakelijk zijn (door een raam te
openen) of door efficiéntere afzuiging (afzuigkap op de hoogste stand).

Oven met achter uitlaat

7~
A X Y %

==

420 min.

8 Lucht
circulatie

N\

370

470 min.

X - ONDERHOUDSVOORSCHRIFTEN

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen.Bij overkoken een houten spatel
gebruiken.Indien er zure vloeistoffen gemorst zijn, bijvoorbeeld, citroensap, azijn,
etc...direktschoonmaken.

Voor het gemakkelijk reinigen van het bovenste gedeelte ,het rooster optillen (zie
tekening). Voor het reinigen de panhouders verwijderen door de schroeven los te
draaien en de panhouders naar rechts of links te duwen.




SVENSKA
GASSPIS

Klass 3
Destinationsland VTEs Kategori | Gastyp
(mbar)
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+ G30-G31
AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NzZ 30 13B/P G30-G31
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi G31

| - PRESENTATION AV GASSPISEN ENO.

Gasspisen ENO som du just képt, har konstruerats for anvandning i fritidsbatar..

Den utrustas med en panna som utrustas med en gasbrénnare ut ur U med 25 liter eller 19 liter, om den har fungera att
grilla.

Gasspisen ENO ar forsedd med en termoelementsékerhet, pa varje brannare (spishéll och ugn)

Om ndgot fel foreligger, bryts gastillforseln automatiskt.

Sidoflamskydden ger ett perfekt skydd foér omgivande inredning. Den &r forsedd med ett hammocksystem och
kastrullklammor.

Il - BESTAMMELSEBELAGDA INSTALLATIONS- OCH UNDERHALLSVILLKOR

Denna apparat ar inte ansluten till ett utsugssystem for forbranningsprodukter. Den skall installeras och anslutas enligt
gallande installationshestamelser. Speciell uppmarksamhet skall agnas at tillampliga ventilationsbestammelser.
- Erforderligt luftflode for forbranningen &r 2 m3/h per kW effekt.
- De minsta horisontella avstanden som skiljer apparaten fran vertikala intilliggande vaggar far inte vara mindre
an 20 mm.

Installationen och underhéllet av apparaten skall utforas av en kvalificerad yrkesman enligt gallande bestammelser och
regler, i synnerhet:

- Anvandaren laggs att sakerstalla:

- Ett tillr&ckligt luftintag och —utslapp.

- En minimivolym pa 8m3

- Ett fonster vars oppnande del uppvisar en minimiyta pé 0,40 m2.

- En minimihojd Gver golv pa 0,30 m.

- Sanitéra bestammelser:

- Gasanlaggningar ombord pé batar:

- 1SO 10239

- ISO/DIS 9094-1.2

- DIREKTIV 94/25/CE FRAN EUROPAPARLAMENTET OCH RADET AV DEN 16 Juin 1994, rérande
samordningen av lagar, bestimmelser och administrativa handlaggningssatt i Medlemsstaterna betraffande
fritidsbatar.

Observera: Apparater med dppen Iaga forbranner bransle, forbrukar syret i hytten och slapper ut forbranningsprodukter i
béten. En flakt & nodvindig nédr apparaterna &r i funktion. Oppna ventilationshalen nar utrustningen anvénds. Anvand
aldrig matlagningsanordningen for att varma delar av bostaden. Tapp aldrig for Oppningarna som &r avsedda for
ventilation (ISO/DIS 10239.3).

111 - INSTALLATION AV APPARATEN

En korrekt installation ar det basta sattet att fullt ut kunna utnyttja alla méjligheterna med din gasspis.
VIKTIG ANMARKNING:

De stod som apparaten vilar pa skall motstd en minimitemperatur p4 100°C. Anvénd inga antandbara material.

INSATTNING AV APPARATEN:
¢ Skruva fast bada mutterforsedda beslagen (se ritning) i stédet enheten
kommer vila pa.

¢ Installera ugnen pa stodet.
+ Oppna ugnsluckan och fixera ramen med 4 skruvar.

¢ Installation av ugnen pa de mutterférsedda beslagen:
- Ta ur bottenplaten i ugnen
- Sétt i de bifogade bultarna i halen i botten av ugnen (var noga med
att de kommer rakt i muttrarna pa beslagen)
- Skruva i bultarna och dra at s& ugnen sitter fast
- Sétt tillbaka bottenplaten i ugnen
Korrekt installation &r bésta séttet att optimera anvandandet av din marinspis.

IV — ANVANDNINGSRAD OCH FORSIKTIGHETSATGARDER

- Man bor, for att uppna en effektiv tillagning, forvarma ugnen. Vi rekommenderar att du vantar 15 minuter innan du
satter in matrétten i ugnen.
LAt ugnens brannare vara pa nagra minuter innan du stanger luckan.
- Stall aldrig en ratt som skall tillagas direkt pa ugnsbottnen:
- BEROENDE PA MODELL, for anvandningen av grillen, skall luckan st& éppen ungefar ¥ och reglageskydden
som sitter under bandet inuti ugnen skall dras ut maximalt. OBSERVERA hanteringen av reglageskyddet skall
utforas med kall apparat.

V - SJOANSLUTNING

Tryck
. . r ringsvent | EN 1P EN 1P
Destinationsland “eguceiﬁkgs ent | ENOQU oQU
pec (G1/4) (Nut 8mm)
Marin
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT- | 28-30/37 mbar EG3008 EG3007
SI-SK EG3008! EG3007!
A"\Il'z BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE |4 £G3016
Installation:

Gasanslutningen skall utféras med hjélp av tdt mekanisk koppling eller med hjélp av standardiserade kopplingar.
ANM. : Som tillval kan en anslutningssats "ENOQUIP"levereras. Den bestar av:
1 speciell tryckreduceringsventil for marint bruk, 1 slang pa 600 mm, 1 avstangningskran
med etikett, 1 slang 800 mm, patroner for kopparrér @8 mm

Montering av tryckreduceringsventilen och slangen

- Speciell tryckreduceringsventil for batar, ”Far ej anvéndas i slutna lokaler”

- Kontrollera forekomsten av och skicket p4 gummipackningen i tryckreduceringsventilens inlopp.

- Skruva och dra &t tryckreduceringsventilens vingskruv pa flaskan eller eventuellt pa den speciella kran som anvands for
flaskor pa 3 kg eller p& "CLIP-ON"-systemet for flaskor pa 6 kg

- En inspektion i regelbundna intervall av hela gasanslutningen &r obligatorisk.

- Alla skador pa "Tryckreduceringsventil, slang, kran” kréver byte av dessa delar.

- For en riktig montering, skall for kraftiga bojningar liksom vridningar av slangarna undvikas.

- Kontroll av tatheten (Utfér kontrollen enligt gallande bestdammelser (norm 1SO / DIS 10239.3 STYCKE 10))

Innan anl4ggningen, som matas med gasol, tas i drift, kontrollera, fran tryckreduceringsventilens anslutning dnda fram
till apparatens brénnare, att installationen utforts pa rétt satt. Med avstangningskranarna 6ppna, utsitt anlaggningen efter
tryckreduceringsventilen for en lufttryckprovning med ett tryck som ar tre ganger s hégt som drifttrycket, men som inte
overstiger 150 mbar. Anlaggningen skall betraktas som t&t om, efter en period pa fem minuter (s att trycket hinner jamna
ut sig), det forblir konstant inom + 5 mbar under de fljande 15 minuterna. Ett Iampligt medium, sésom en tvallésning, kan
anvandas pé anslutningselementen for att lokalisera lackorna.

OBSERVERA: Ammoniak, som forekommer i vissa tvalar och rengéringsmedel, angriper massingskopplingarna.
Aven om skadorna inte gér att upptacka till en borjan, kan sprickbildningar och lackor upptréda nagra
manader efter kontakten med ammoniaken.

EARA: Anvand aldrig en flamma for att kontrollera tatheten.

Efter provning av anléggningens trycksattning, skall alla anslutna apparater, inklusive overvakningsdon for
brénnarflammorna, utséttas for ett funktionsprov. En visuell kontroll av brénnarnas flamhgjd, skall utfoéras nér alla
brénnare i apparaten ar i funktion, for att sékerstélla att drifttrycket &r lampligt for varje apparat.




VI - BYTE AV BATTERIET (for den elektroniska tdndaren, beroende p& modell)

- Skruva ur proppen pa batterihdllaren som sitter baktill pa apparaten, i moturs
riktning, byt batteriet pa 1,5 Volt av typ R6, av god kvalitet. L 10

- Atermontera enheten genom att utféra demonteringsmomenten baklanges. H ( ‘
- Om du inte anvander gasspisen under en langre tid, bor batteriet tas ur.

VIl - TANDNING AV BRANNARNA

Varje brannare mandvreras med en kran med reglage.

Reglaget har en utskjutande del som anger kranens 6ppningsgrad.

En symbol placerad pa sidan av varje reglage preciserar brannarnas placering.

For att anvanda en brannare, tryck in det reglage som motsvarar den och vrid &t vanster ett kvarts varv sa att reglagets
utskjutning hamnar pa symbolen for stor flamma. Sétt in en tand tandsticka i mynningarna pé brannarhatten utlopp (eller
tryck in den elektroniska tandarknappen pa utrustade gasspisar) och hall reglaget intryckt i ca 10 sekunder sa att sakerheten
hinner lésa ut.

Slapp upp reglaget. Om brannaren inte haller sig tand, upprepa forloppet. Stall sedan in onskad flamlangd genom att
undan for undan vrida mot symbolen for liten flamma. For att slacka, for reglaget at hoger, till stangningssymbolen (full
skiva).

Ugnen styrs med en sékerhetskran som stanger av gasen om brannaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen ar stangd nar markpunkten pa reglaget befinner sig pa den fulla skivan pa frontbandet.

For att tanda ugnsbrannaren, satt in en tand tandsticka i bottenhéllet avsett for tandningen (eller tryck pa knappen for den
elektroniska tandningen pa gasugnsspisar utrustade med sédan), stall in reglaget pa stor flamma och tryck sedan i ca 10
sekunder pa reglaget far utlosningen av sakerheten. Slapp. Stall sedan in brannarens varmeffekt enligt dnskemal. Den stora
flamman motsvarar det maximala flodet och den lilla flamman minimiflodet.

Grillbrénnare:

Grillen dvervakas av en sikerhetskran som stanger av gasen om bréannaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen &r stangd nar markpunkten pa reglaget befinner sig pa reliefpunkten belagen pa frontbandet.

For att tanda grillen, 6ppna ugnsluckan, dra reglagens termiska skydd &nda till stopp, och vrid sedan reglaget &t vanster.
Tryck pé tandarknappen och hall den intryckt i ca 5 sekunder tills sakerheten loser ut, slapp. Grillen ar nu funktionsklar.
Stang luckan igen énda till reglageskyddets stopp.

VIKTIGT! Vidrér inte reglagens rostfria skydd nér grillen &r tand, vénta tills ugnen kallnat med att sétta tillbaka skyddet.

=
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Symbolernas betydelse r @ e g
1 - Ugnsreglage ' » 4

2 - Tandarknapp beroende p& modell /

3 - Batterihallare 1
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Lasningsfunktion i ugnsluckan:
Anm.: for att lasa luckan, tryck ned mangverspaken pa
mandverpanelen...

111 — ANPASSNING TILL GASBYTE

JETS AND OUTPUT
Effekt | lode Butan 28 - Propan 30 - 37 )
. ) Reducer |30 mbar Markn.
Brannare Volym nominell G30 mbar (G31) K
(i Watt) at max. (G30) _ _ Munstycke
(i Watt) [Flodeig/h |Flédeig/h
Ugn med termostat 1750 600 12721436 | 125/436
rostfritt stal 62
Grill 1500 - 109 107,1
@ 0,65mm
Ugn utan termostat 1750 600 12721436 | 125/436
emaljerad

IX - ANVANDNING

VENTILATION

Anvéndningen av en gasspis leder till produktion av varme och fukt i den lokal den &r installerad i. Se till att ha god
ventilation: Hall naturliga eller luftningsmynningar 6ppna eller installera en mekanisk ventilationsanordning (mekanisk
utsugshuv).

En intensiv och forlangd anvandning av apparaten kan krdva extra ventilation, t.ex. genom &ppning av ett fonster, en
kajutalucka eller en effektivare ventilation, t.ex. genom stérre padrag av den mekaniska ventilationen om sadan finns.

Ugn med bakre utslapp

pal
Z L7 A

1

==\

420 min.

)\

\ Luftcirkulation

370

470 min.

X - UNDERHALL

Rengor inte spisen med en ndtande produkt eller en skursvamp, eftersom det skulle
forstora glansen.

Vid kraftiga avlagringar, anvéand en tréspatel.

Lét inte sura vétskor sdsom citron, vindger.... ligga kvar pa spisen.

For en forenklad rengdring av den Ovre delen av spisen, lyft gallret enligt
vidstdende figur:

Redan vid den forsta anvandningen, kan gallret liksom ugnsbottnen av rostfritt stal
fargas vid flammorna.



SUOMI
UUNI

Luokka 3
. . Kaasun
Maat Paine (mbar) | Kategoria -
( ) g Tyyppi
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK 28 - 30/37 13+ G30 - G31
AT-BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ 30 13B/P G30-G31
USA - CANADA 30mbar - 0.44psi G31

I - ENO-UUNIN ESITTELY.

ENO-uuni on suunniteltu kaytettavaksi huviveneissa.

25 litrainen uuni (grillipolttimella varustettu 19 1) erillisella tulipesall, jossa on U-mallinen poltin.
ENO-uunin kaikki polttimet on varustettu liekinvarmistimilla seké elektronisella sytytyksella.

Jos laitteessa ilmaantuu vika ja liekki sammuu, kaasun tulo polttimelle katkeaa automaattisesti.

I1 - ASENNUSTA JA KUNNOSSAPITOA KOSKEVIA SAADOKSIA

Tata laitetta ei ole kytketty palokaasujen poistojarjestelmédan. Se tulee asentaa ja liittdd voimassa olevien
asennusmaardysten mukaisesti. On kiinnitettava erityistd huomiota ilman vaihtoon liittyviin maéréyksiin.
- Palamisen vaatima ilmamaara on 2 m®/ h tehokilowattia kohti.
- Vaakatasossa minimietdisyydet, jotka erottavat laitteen pystysuorista seindstd, ovat vahintdan 20 mm.
Laitteen asennus ja huolto tulee antaa patevdn ammattimiehen tehtavéksi noudattaen voimassa olevaa lainsaadéantoa ja
alan kaytantoja, erityisesti on otettava huomioon seuraavat seikat:
- Kéyttajan on varmistettava:
- llman riittavé kierto sisaan ja ulos.
- Tilojen minimitilavuus on 8m®
- Tiloissa on oltava ikkuna, jonka avautuvan osan on oltava vahintéén 0,40 m? kokoinen.
- Korkeus maasta on oltava vahintaan 0,30 m.
- Hygieniaméaardykset.
- Kaasulaitteet veneessa:
- 1SO 10239
- ISO/DIS 9094-1.2
- DIREKTIIVI 94/25/CE EUROOPAN PARLAMENTTI JA NEUVOSTO 16. kesdkuuta 1994, koskien
jasenmaiden huviveneité koskevien lainsdadénnon, sdédosten ja hallinnon lahentdmista toisiinsa.

Huomio: Laitteet, jotka toimivat avoliekilld polttavat polttoainetta ja kuluttavat veneen hytin happea. llmanvaihto on
tarkeda kdytettaessd laitteita. Avaa tata varten tarkoitetut ilmanvaihtoaukot kayttaessdsi laitteita. Ald kaytd keittolaitetta
asuintilojen lammittamiseen. Ala koskaan tuki ilmanvaihtoa varten tehtyja aukoja (ISO/DIS 10239.3 )

11 - LAITTEEN ASENNUS

Oikein tehty asennus on paras tapa varmistaa kaasulieden ja uunin mahdollisuuksien ja ominaisuuksien kaytto.

TARKEA HUOMAUTUS: )
Asennuspinnat, joilla laite lepdd, tulee kestda vahintaén +100°C:n lampdtilaa. Al kayta tulenarkaa materiaalia.

LAITTEEN ASENTAMINEN PAIKOILLEEN:

Kiinnitd molemmat asennusraudat (katso kuvaa) sille pinnalle jonka péélle laite tulee.
Nosta uuni asennusrautojen paalle.
Avaa uunin luukku ja kiinnité kehys neljalla ruuvilla.
Kuinka uuni kiinnitetd&n asennusrautoihin:
- irrota uunin pohjalevy
- asenna mukana seuraavat ruuvit uunin pohjassa oleviin reikiin.(huomioi asennusrautojen kiinnitystapa)
- Kiristé ruuvit huolellisesti
- Aseta uunin pohjalevy takaisin paikoilleen

* & o o

Oikeaoppinen asennus on paras tapa varmistaa laitteen toimivuus.

IV - KAYTTOOHJEET JA VAROITUKSET

- Tehokkaan keittotuloksen takaamiseksi on parasta lammitta4 uuni etukéteen. Suosittelemme, ettd odotat 15 minuuttia
ennen ruoan laittamista uuniin.
Anna uunin polttimen palaa joitain minuutteja ennen luukun sulkemista.
- ruoka-astiaa ei missaén tapauksessa saa laittaa suoraan uunin pohjalle.
- kayttdessdsi grillid (grillivastuksella varustettu malli) oven tulee olla auki noin '4” ja sinun on vedettdvd esiin
séatonuppien suojapelti. Suojapelti sijaitsee etupaneelin alapuolella uunin sisalla.
- HUOMIO! Kasittele suojapeltid vain kun laite on kylma.

V- LIHTTAMINEN:

Paineenalennusventti ili | ENOQUIP | ENOQUIP (Nut
Maat Lo L

Erityisesti veneisiin (G1/4) 8mm)
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-IT-LU- 28 - 30/37 mbar EG3008 / EG3007 / EG30071
PT-SI-SK EG3008I
iA‘;E--BI\?Z- DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO 30 mbar EG3016

LITANNAT: Kaikki kiintedt kaasuliitannét tulee jattaa valtuutettujen kaasuasennusliikkeiden tehtavéksi.
Kaikki liitokset on tehtéva tiiviilla mekaanisilla liittimilla tai muilla hyvaksytyilla liittimilla.

Huom: Lisavarusteena voi hankkia kaasuliitdntésarjan "ENOQUIP"( ei suomen markkinoilla) joka kasittaa:
yhden paineenalennusventtiilin, 600 mm pitkan joustavan letkun, yhden sulkuventtiilin ja sen
etiketin, 800 mm pitk&n joustavan letkun ja liittimen @8 mm kupariputkelle.

Paineenalennusventtiilin ja letkun asennus

- Paineenalennusventtiili, "Ala kayta suljetuissa tiloissa"

- Tarkista, ettd kumitiiviste paineenalennusventtiilin liitinnan sisaantulossa on paikoillaan ja hyvéssa kunnossa.

- (Kierra ja kirista siipimutteri pullon p&élla tai mahdollisesti erityinen venttiili, jollaisia kéytetddn 3 kg:n pulloissa tai 6
kg:n pikaliitosjarjestelmissé).

- On valttamatonta tarkistaa kaasuliitantajarjestelma saannollisesti.

- Kaikki viat paineenalennusventtiilissg, letkussa tai venttiilissa edellyttdvat niiden vaihtamista.

- Kunnollisessa asennuksessa letkuissa ei saa olla jyrkkié mutkia tai kiertymia.

Tiiviystarkistus
(Sinun tulee noudattaa voimassa olevia tarkastussaadoksia (normi 1ISO / DIS 10239.3 KAPPALE 10))

Ennen kun kaasua kayttavé laite otetaan kayttoon, on tarkistettava, ettd laitteet paineenalennusventtiilin liitintdosasta
aina laitteen polttimiin asti ovat hyvéssa kunnossa ja ne ovat asennettu oikein. Sulkuventtiilin ollessa auki on laitteelle,
paineenalennusventtiilin jalkeen, tehtdva ilmanpainekoe, jossa paine on kolminkertainen verrattuna kéyttdpaineeseen
mutta kuitenkin alle 150 mbar. Jarjestelmé on tiivis, jos 5 minuutin kuluttua (paineen on annettava tasoittua) paine on
vakaa = 5 mbarin valilla, 15 minuutin ajan. Sopivaa nestettd, esimerkiksi saippuavettd, voi kdyttaad liitososissa vuotojen
havaitsemiseksi.

HUOMIO: Joissain saippuoissa ja pesuaineissa oleva ammoniakki sydvyttdd messinki liitoksia. Vaikka
vaurioita ei aluksi voi havaita, osiin voi tulla sérgja ja vuotoja muutaman kuukauden kuluttua
siitd, kun ne ovat olleet kosketuksissa ammoniakin kanssa.

VAARA: Ala koskaan kayta avotulta tiiviyden tarkistamiseen.

Kayttdonottotestin jalkeen koko uuni tulee laittaa kdyttokokeeseen - kaikkia liitososia ja polttimoita tarkkaillaan
silmdmaaraisesti laitteen ollessa paalla. Polttimoiden liekin korkeutta tarkkaillaan ja ndin varmistetaan, ettd kayttopaine on
sopiva télle laitteelle.

VI - PARISTON VAIHTAMINEN (elektronisella sytytykselld varustettu malli)
l

- Kierréa paristolokeron kansi auki laitteen etupuolella, kierré vastapéivéan, P
vaihda 1,5 Voltin R6-tyyppinen paristo, kdyta hyvélaatuista paristoa. M de =
- Kokoa paristokotelo painvastaisessa jarjestyksessa. Uy

M

- Jos et kéyta uuniasi pitkaan aikaa, suosittelemme, ettd otat pariston pois.




VII —POLTTIMOIDEN SYTYTTAMINEN

Jokaista poltinta sdadelld&n hanalla ja sen saatonupilla. S&atdnupissa oleva ilmaisin esittd hanan tilan.
Etupaneelissa oleva symboli kertoo mité poltinta mikékin hana sataa.

Liekin sammuttamiseksi saatonuppi on vietdva oikealle (OFF) asentoon jossa saaténuppi lukkiutuu suljettu asentoon
(yhtenéinen kiekko).

Uunia ohjaa myds liekinvarmistin joka katkaisee kaasun tulon polttimelle jos liekki sammuu vahingossa.

Uunin polttimen sytyttdmiseksi on laitettava sytytetty tulitikku pohjan tatad varten varattuun sytytysaukkoon (tai
painettava elektronisen sytyttimen nappia jos uuni on varustettu tallaisella laitteella). Kierrd s&atonuppi ison liekkisymbolin
kohdalle ja pid4 sité alas painettuna noin 10 sekunnin ajan, jotta turvajarjestelman aktivoituisi. Vapauta saatdnuppi. Sdada
polttimen teho halusi mukaan. Iso liekki vastaa maksimivirtaamaa ja pieni liekki hidasta virtaamaa.

Grillipoltin:

Hana on suljettu, kun saaténupin merkki on etulevyn kohokuvan kohdalla.

Grillinpolttimon sytyttdmiseksi on uunin luukku avattava, saétdnuppien suojapelti on vedettava esiin pysdyttajaan saakka,
kaanna sitten saatdnuppia vasemmalle. Paina sytytysnappia ja pidé& hanan saaténuppia alas painettuna noin 5 sekunnin ajan
turvajérjestelméan aktivoimiseksi ja vapauta se tdmén jélkeen. Grillisi on nyt toiminnassa. Sulje luukku aina s&aténuppien
suojapeltiin saakka.

TARKEAA! Al4 kisittele ruostumattomasta teraksesté valmistettua sadténuppien suojusta grillin toimiessa, odota, kunnes
uuni jadhtyy suojuksen laittamiseksi takaisin paikoilleen.
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Symbolien vastaavuus

1- Uunin tai grillin sdaténuppi

2- Sytytysnuppi mallista riippuen
1 2

\ﬂpi]

3- Paristokotelo

Uunin oven lukituksen toiminta:
Huom: luukun lukitsemiseksi on kayttévipua tydnnettava
alaspain.

VI - KAASUN LAADUN VAIHTAMISEN HUOMIOIMINEN

SUUTTIMET JA VIRTAAMA
Virtaama Butaani 28 -30 | Propaani 30 - 37
i i i 1

Poltin Nimellisteho | "0 S mbar (G30) mbar (G31) Jet size
Tilavuus (W) Maksimi (W

aksimi (W) Input g/h Input g/h
Uuni termostaatilla |, /o, 600 12721436 1257436

ruostumaton teras

Grill 1500 - 109 107,1 62
Uuni ilman @ 0,65 mm
termostaattia 1750 600 127,2/43,6 125/43,6
"emaloitu"

IX-KAYTTO

TUULETUS

Kaasukeittolaitteiden kayttd aiheuttaa 1dammon ja kosteuden muodostumista kéyttopaikassa, johon laitteet on asennettu.
Varmista kunnollinen ilmanvaihto: pid4 luonnolliset ilmanvaihtoaukot avoinna tai asenna mekaaninen tuuletuslaite
(mekaaninen liesituuletin).

Laitteen pitkdaikainen ja intensiivinen kayttd voi vaatia lisdilmastoinnin kaytt6d, voit esimerkiksi avata ikkunan,
ikkunaluukun, tai lisatd ilmanvaihdon tehoa lisédmélld mekaanisen ilmanvaihdon tehoa, jos téllainen jarjestelmd on
kaytossa.

Paloilman poisto uunin takana

= N
it

420 min.

\
T 7 |
727 A\
N é llman kierto
370
470 min.

X-HOITO:

Alad puhdista liesiuuniasi hankaavalla tuotteella tai hankaussienelld, vahingoitat sen Kkiiltoa
peruuttamattomasti. Jos ylitse on valunut paljon valmistetta, kéytad puulastaa. Ald anna happamien
nesteiden kuten sitruunamehun, etikan jne. jaada liedelle. Heti ensimmaisestéd kayttdkerrasta lahtien ritila
samoin kuin ruostumattomasta teréksesta valmistettu uunin pohja voivat kellastua avotulen kohdalta.



EAAHNIKA

POYPNOXY ME EXTIEY YI'PAEPIOY
Karnyopia 3

X®Opeg TPOOPIGHOD Ilicon (mbar) | Katnyopia | Tomog agpiov
BE-CH-CZ-ES-FR-GB-IE-IS-I1T-LU-PT-SI-SK |28-30/37 13+ G30 - G31

AT -BG-DE-DK-FI-GR-HU-NL-NO-RO-SE-NZ [30 13B/P G30 - G31

USA - CANADA 30mbar - 0.44psi G31

| -IIAPOYXIAXH TOY ®OYPNOY ME EXTIEX ENO

O @obpvog pe gotieg ENO, mov mpokettal vo. amoKTGETE, GYESIAGTNKE Y10 TN VOGITAOTO ovayuynig.

Eivon e€omhopévo pe évav @ovpvo mov eEomhiletan pe Evav kavothpa omd to U pe 25 Aitpa 1 19 ditpa edv £xel ™ oxdpa
Aertovpyiog.

O pobpvog pe gotieg ENO Sabétet évo ohotpa acpodeiog pe dumhd Oeppookomia, o€ kabe kavotipa (e0Tieg Kat ovpvo)

Xg mEPINTMON dVeAELTOVPYIOG, | TAPOYN VYPAEPIOV SLUKOTTETOL AVTONATOC.

Il - EXYONTEX KANONIXMOI EITKATAYXTAYHY KAI Y*YNTHPHXHX®

H ocvokevn avt dev cuvdéetan pe cOOTHA EKKEVOOTS TOV TtPpoidvimv kavong. [Ipémel Aowmdv vo eykotaotabdel kot va cuvdedel
GOUPOVO LLE TOVG LOYXVOVTEG KAVOVIGHOVG yKatdotoons. Idwitepn mpocoyn Oa mpénet va dobel otig SratdEels mov 1ydovy dGov
0QOPE TOV AEPIGHO.

- H arapaimtn pon aépa yia v kadon givor 2 u3 / dpa. o oyd og KW.

- Ot ghdyoteg opllovTieg amootdoels mov yopilovy ™ cvokevy omd To YETOVIKG KAOeTo TorydpoTe dev TpEmel va eivat
pkpdtepes amd 20 yA.
H eyxatdotaon kot 1 GUVTAPNOT TG CLOKEVNG TPEMEL VoL YiVOVTOL OO £VOV TIGTOTOUHEVO ENAYYEAUATIOL GOUPMVOL HE TIG
10 00VGEG KOVOVIOTIKEG LUTAEELS KOLL TIG TEXVIKEG SLOTAEELS, HETAED TV OTOiV:
-0 ypfiotng opeilet va pet :
- Enopkr agpiopo.
- EXéyioto Oyko 8m
- ITapaBupo, Tov omoiov To avoryto Tupa va £xel ekayiotn emedvein 0,40 mZ.
- EAdyroto vyog and to £dagog 0,30 m.

- Yyetovopikdg kovoviopog.

- Eykataotdoeig vypoepiov o okapog:
- 1SO 10239
- ISO/DIS 9094-1.2

- OAHTIIA 94/25/EK TOY EYPQITAIKOY KOINOBOYAIOY KAI TOY SYMBOYAIOY THE 16" Iovviov 1994 yw v

TPOGEYYIoN TV VOUODETIKAV, KOVOVIOTIKMOV Kol S10KNTIKAOV SOTAEEDV TV KPaTOV HeLDV, Ol OTOiES apopovV To 6KAGN

avoyoyns.

IIpocoyn: Ot GuGKEVES e YOIV AOYO Kaive KOO0, KATOVOADVOLY T0 0&0YOVo TOL BOAGIOV Kot amoppinTovy To TPoiovTa TG
kavong péca oto mhoio. O e&aepiopds eivar anapaitntog OTaY AELTOVPYOVV Ol GUGKEVEG. AVOIYETE TIG OTEG OEPIGLLOV TOV
TPOPAETOVTAL YL VTO KT T XPNON TOV EYKATAGTAGEDV. M1 ¥PNGULOTOLEITE TN GLUGKELT] HaYEIPIKNG Yol var (EGTAVETE TOVG
KOTOIKNOLOVG Xdpovg. Mn @palete moté Tig onég mov mpofrémovrar yio tov aepiopd ( 1ISO/DIS 10239.3)

111 -EFKATAXTAXH THY XYXKEYHX

H opbn eykatdotaon g cuckeung ivotl 0 KOADTEPOS TPOTOG VoL AELOTOGETE KATAAMNAL OLES TIC SUVATOTNTEG TOL POVPVOL LLE
gotieg.
YHMANTIKH TAPATHPHXH:

Ta omplypata, oto onoio Baciletol | cuoKeLT], TPEMEL Vo SLOKPIVOVTAL Yo TV VYNAT ovToyxn Tovg o€ gdyiot Beppiokpacio
100°C. Mnv ypnoomoleite EDAEKTO VALK

TOMNO®ETHXH THX XYXKEYHX:

TomoBetncate Kot Ta dVo onpeia oTNPLENG TOV POVPVOVL, kel TOL Ba aTNPLYTEL 1) GLoKELT ( deite TYESIEYpOpLLLL)
TomoBetnGOTE TOV POVPVO GTO GTNPLYLLO. TOL.
Avoi&ate TNV TOPTO TOL POVPVOL Kal TOTODETGUTE TO TAAIGLO TOV POVPVOL e 4 Bides.
Mg va eykatootoeTe T onelo TNPLENG TOV POVPVOU.
- AQa1p€cate TO KATM TUNILO TOL GOVPVOL
- ToroBecate TG Bideg (MEPEYOVTOL GTN GLOKELAGIX) HEGH OTIC TPUTES ( TPOCEEATE TO CTEIPMLLL )
- Bdoate kot otepedoate opHd

> & o o

- TomoBetncaTE TO KATO THAHO TOL POVPVOL GTNV APYIKY) TOV B€om.
H oot tonofétnon eivan omapaitnen yio v 6T Aettovpyio Tov Govpvov.

1V - *YMBOYAEX KAI OAHTEIEY IPO®PYAAEHY KATA TH XPHXH

- ZUVIOTATAL, Y10, VO EYETE IO OTOTELECULOTIKO LOYEIPEND, VO TPODEPUEVETE TOV (POVPVO. TOG GUVICTOVLE VoL TEPUEVETE 15 Aemtd
TPV TOMOBETNOETE TO GKEVOG GOG LEGH GTOV (POVPVO.

AQNVETE TOV KODGTNPA TOV POVPVOL VO AELTOVPYNGEL LEPLKE AemTd Tpiv KAEioETE TNV TTOPTOL.
Y& Kapio wepinTmon dev TPEMEL VO TOTOOETIGETE OPEGMOG KATOLO OKEDOS GayNTOV 6T0 ddmEdO TOV PovpvovL.
LYM®QNA ME TO MONTEAO: 661 @pa pNGIHOTOLEITE TO YKPIA, ]| TOPTA TOV POVPVOL TIPETEL VO, TOPUPEVEL AVOLYTY]
nepimov Vs Kou TPEMEL VO AQUIPEGETE TIV APOGTAGIO TMOV SLOKOTTAOV OV givon TomobeTnuév KAT® amd TN prapa 6To
£60TEPIKO TOV Povpvov. [IPOXOXH: 1| TposTacio TOV SLOKOTTAV TPEMEL vo. Ypriotpomon)0gi povo 6Tav 1 cuokev givan
Kpoa.

V -NAYTIKH ENQXH

Pobmorits. ENOQUIP ENOQUIP
Xdpeg Tpoopiopod Toykekpuévig

Navtikig Misong (G %) (NUT 8mm)
BE-CH-CZ-BES-FR-GB-IE-IS-IT-LU-PT-SI-SK | 73 30/37 mbar EG3008/EG30081 | EG3007 / EG30071
AT -BG - DE-DK-FI-GR-HU -NL-NO-RO-SE-NZ | 30 mpar Cas016

Eykortdotaon:
H évoon tov vypogpiov mpénet va mporypotonomdel pe ) Porifeia oteyavig unyavikig évmong 1 pe T Pondeto tumomompévay
EVOCEMV.

Inpeioon: Evisyetor va oag dolei mpoaipetika évo kit évwong vypagpiov "ENOQUIP" wov o
amoteleiton omo: 1pvQuioth ovykekpiuévng vavtikng micons, 1 eviiyioro owiva 600 mm, I folfida-
daxomey ue etikéra, 1 eodiyioto owiiva 800 mm, pooiyyio yia owlive ard yoiké @8 mm

Zuvapporéynen Tov puOueTii Kat TOV EVAIYIGTOL cwANVaApiov

- Zuykekpuévog puBuiotg yio mhoia, "No unv ypnoponombei oe kKhelotodg ydpovg”

- EmPeforcdote TV mopovsio Kot TV KATAGTOON TOV KOOVTGOUK oL £xel evmbel oty £i60d0 Tov pubuot.

- Biddverte kot opiyyete Tov ekkpovotipa (madiddt Pidac) oto mTepvylo Tov pLOUCTN TAVEO GTN UTOTIALN 1) OT GUYKEKPULEVN
BaABida mov ypnoponoteitan yio pmotikieg 3 Kg 1 6to cdompa "CLIP-ON" yio protiieg 6 Kg

- Amouteiton cuyvog ELeYY0G TNG TANPOVG EVAONG HE VYPAEPLO.

- H évdei&n inuidg otov puboti, to coinvapto, tm BaiPida amattel TNV GpUES) OVTIKOTAGTOGT TOVG.

- "o v opbn cuvappordynon, npémnet va amopevydet oladNmote KapmuAdTTO KAOMG Kot KUPTOHTNTA TOV COANVOPIOV.

- "EAgyyog oteyavortnrag (Qoeeilete va mpofeite oe heyyo civemvae pe Tovg toydovieg kavoviopotds (Iotorninon ISO / DIS
10239.3 [TIAPAT'PA®OX 10))

TIpwv and v gykatdotoon tpopodotovpevn pe G.P.L., BePoiwbeite 611, and 10 otoryeio cuvoppoyng ™me Porfidog mov
puOuiler mv wieon péypt Tig ParPideg tov kawoTipa TOL KAEIVOLV TIG GLOKEVES, £xel Yiver opn eykatdotaon. Exovtag avouytég
115 BorBidec-drakontec, viofdriete avtiv ™V eykatdotacn petd ™ PorBido poOuiong g micong o pio dokyn migong Tov oépa,
ue migon ion tputhdoia and v mieon Aertovpyiog, ympig va vepPaivar dpwg ta 150 mbar. H gykatdotaon npénet va Beopeitor
oteyaviy av, péca og Sapkelo TEvte Aentdv (smtpémoviog v gElcoppdmnon g mieong), dwrnpndei otabepry ota = 5 mbar
MEPITOL Kol HETE TV mopérevon Tev endpevev dekoamévie Aentdv. Eva katdAnko vypd, onmg yo mapddetypo vo StAvppo pe
camovVL, uropel vo ypnoytorombel ota oToryEio GLVOPUOYNG Y10 TOV EVIOTIGUO SL0pPODV.

HNPOXOXH: H ouuwvio, mov KGTol0. 6omolvIo. Kol GTOPPOTAVIIKG TEPIEYOVY, TPOCPaIAel TG ovykolAoels. Av kai o1 PAGfes dev
yivovrar avuAnmrés eCopyn, o1 pOYUES KoL 01 SIOPPOES EVEXETAL VO EUPAVIOTODY UEPLKOVS UIVES UETG TNV ETOPI] [UE
™mv appovia. .

KINAYNOZX: IToté va unv avdficte pioya yia va emfefordoete T 6TEYavoTyTO.

Metd ) ovpmieon mg eyKoTdoTaong, OAeg Ot GUVOESENUEVEG GUOKEVES, GUUTEPIAOUPBOUVOLEVMV TMV GUGTNUAT®V EMTNPNONG TNG

QLOYOG OTOVG KAVOTIPES, TPEMEL var vIToPfdrloviot o€ pion SOKIHAoTIKY Asttovpyia. Oo mpémet va mporyparonombel Evag omntikdg

£AEYYOG TOV VWYOLG TNG PAOYNG GTOVG KAVGTIPES, EVM OLOL 0L KAVGTNPES TMV GLOKEVMOV TToV £YovV gyKataotadel Oo Exovv Tebei oe

Aettovpyia, Tpokeévouy va emPePoiwbel 6TL 1) Tieon £xeL TPOGOPUOCTEL G KAOE GLOKELT.

VI - AAAATH THEX MITATAPIAY (10 vo avawel nAEKTPOVIKE oONQ®VA BE TO povTELo)

- Egfddvete To mOMA TG pomatapiog Tov PpicKeTol 6TO THOM HEPOG TNG GLOKEVNG,
TPog TV avtife Popd Tov deiktn Tov poroylov, adrdlete ™ pratopio omd ta 1,5
Volt oe koAng Todtag tomo R6.

- 2UVOpUOLOYEIGTE TN GLGKELY TTPOG TNV OVTITOETN POPE TNG ATOGVVOPUOAGYNONG.

- Av dgv ¥pNCILOTOLELTE TIS €0TIES GOG YO LEYGAO YPOVIKO SLUGTNIO, CUVIGTATOL VO

OPOLPEGETE T UIALTOPIOL.




VIl - ANAMMA TON KAYXTHPQN

Kabe xavompag Aertovpyet pe pio PodPida pe Srokomm.

O drakomtng dbétel £vav THmo Tov omoiov poLog eivar va deiyvel ™V katdoTtaon tng PoAPidag.

"Eva oopforo tomoBetnpévo dimha otov ke drakomtm kabopilel Tov EVIOTIOUO TV KOLGTHPOV.

T va xpnowonomBei Evog Kavotpac, TELETE TOV AVTIGTOLYO TOV SLUKOTTN Kot TOV YVpilete KoTh £va TETOPTO TPOG TO. APLGTEPH
Yo VoL EPETE TOV dakOTTN otV EVOEEN TNG HEYAANG PAdYac. Dépete éva avoppévo ontipto 6To GTOHIo €£OB0V TV KAADTTPMV
oV Kowotpa (1] ToTdte T0 Kovumi ™G NAEKTPIKIG avaeieing otig eEomhopéves eotieg) méovtag tov dtakomt yo mepinov 10
AEMTA 00TOG MGTE Vo evepyononbel 1 ac@aAeio

Elevbepdote Tov Stokomtn. Av o kavotpag dev mopapeivel avappuévos, emavardapete  Aettovpyio. Pvbuiote ot cvvéyewn
onwg embopeite 0 Vyog ™G EAOYas yupiloviog otadwkd Tpog To cOUPoAO ™G HIKPNS PAOYeS. T va offcete, otpifete tov
Sracomn mpog Ta Se&d oV EVOELEN TOL TEPUATIGUOD (YOUUOUEVOS 3IoKOC).

O @ovpvog Aettovpyel pe pio otpdEryyo acpareiog 1 omoio SIKOTTEL TV TOPOYT VYPOUEPIOV GE TEPITTOGN TTOV TVYXOV GPNGEL O
KOWGTNPOC.

H BarPida eivar kheiotq otav n évoelEn tov Stokomn Ppicketar oty £vOEEn TOL TEPUATIGUOD TOV VIAPYEL TAVD GTNV UTAPOL
TPOGOYNG.

T vo avégete Tov KODGTAPA TOL POVPVOL, YPTCLLOTOLEITE EVOL AVAUUEVO OTIPTO Kat To TANGLALETE 6TO KEVO TG Pdong mov
evdeikvutan yioo v avaereén (M mélete to kKovpmi nhektpukng avapreéng mov Ppioketor Tave otig eEomhMopéveg £oTieg), Yopilete
oV dokomTn oty EvOEEn TG LeYAANG eAOYaS kat Télete Yo 10 mepimov devtepOLEnTO TOV SLOKOTTY Y10l VOL EVEPYOTOUGETE TV
mpootocic. Anelevbepdvete tov drakomtn. PuOpuilete otn cvvéxelo v woyd tov Kavotipa Onwg gogig embupeite. H peydn
PLOYO ovTIoTOYEL 0T HEYIETN 1oy KoL 1) Pkpn) @AOYo. oty edyioTn.

Kavotipag ykpih :

To yph puOpieton and £Eva ovotpa emtnpnong g eAOYas pe BarBida, £To1 MoTE va yiveTal AVTORATO 1) SLOKOTH THG TAPOYXNG
vypaepiov, € TEPITTM®ON TOL TVYOV GPNGEL O KAVOTNPOG.

H BoAPida eivon khewoth dtav 0 dakdmTng eivot Yupiopévog 6To avayAvpo cnpeio mov PpickeTol TV 6T HIdpo TG TPOSOYNG.
T vo avayete to YKpiA, avoiyete v mopta Tov Povpvov, Tpafdte T Oeppikn TPocTacio TV SKOTTOV HEYPL TNV EVOELET GTOT
KOl OTN] GUVEXELD YUPVATE TOV SlaKOTTn oTa aplotepd. Tlatdte to kovpmi g avaereéng méfovtog tov dtakdmtn Y 5 mepimov
SevtepOLenTa, OVTMOG MOTE VO EMTPEYETE TNV evepyonoinon g acedreas. EAevbepdvete to kovpumi Kot to YKph cog Ppicketon
oe Aertovpyia. Kieivete v mopta péypt mv €voeign 6Ton TPOSTAGIOG TMV SLUKOTTAV.

SHMANTIKO! Mnv yewileote v mpootacic iNOX twv dtokontdv evd to YKph Ppioketor oe Astrovpyio. IMepuévetre va
KPLOGEL TPMTO. 0 POVPVOG Gag Yo var EavaPalete TV TpooTacio o Aettovpyia.
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1 - AtokonTng Tov PovPVoL /

Opropog Tov cupfoéromv

2 - Kovpmti avapreéng, oOpeova pe to poviého

3 — Onkn protopiog.

AgrTovpyia TS A6PALELNS TS TOPTAS TOV POVPVOL:
Inpeioon: yoo va aceolicete v wopto mElETE mPOG TOL
KATOTOV HOYAO YEPLGHOD TOV TIVOKO OPYAVOV.

\ﬂpi]

VI - IPOXAPMOI'H XTH METATPOIIH YT'PAEP]

KAYXTHPEX KAI ENTAXEIX
OVONUGTIKT Méyotn Bovtavio 28 -30 | Mpomavio 30 -
Kavotipog NESTUA | evopévn | mbar (G30) 37 mbar (G31) }
Oyxog Ioybg P Kavemipog
(Ze Watt) (Ee Watf) "Evraon og g/h | 'Evtaon og g/h
Pobpvos pz Beppoorim | 4 75, 600 127,21436 125/436
avo&eidmTo
62
ynve cto Koppovva 1500 - 109 107,1
@ 0,65mm
bovpvoc yopic depuootdm | 4 75 600 12721436 125/436
"epomé " ) ) )

IX - XPHXH

AEPIZMOX

H ypnon piog cvokeung Layelp€ratog mov AETovpyel e VYPOEPLO TPOKAEL TV Tapaymyn BeppotTog Kot vypociog HEsH 6To
x®po mov €xet eykataotabel. BePoawbeite o1l éyete eEaocparioel TOV €MOPKT OEPIOUO: SOTNPEITE AVOLXTA TOL PUGIKE GTOLO
e&oeptopo N eykataotoete pio unyovikn Stdtaln aepiopov (yodvn unyovikot e&aeptopon).

H évtovn xot mapatetapévn xpnion G CLOKELNG UTOPEl VO KOTOOTNGEL OVOYKOIO KOTOWOV GUUTANPOUATIKO OEPIGUO,
TOPASELYIOTOS YGpN, Vo avoi&ete Eva mapdbupo, peydho | KPS, 1| KOATOOV MO OTOTEAEGUATIKO OEPIGUO, Y10 TOPASELYLLOL, VO
av&NoETE TV oYY TOL PNYOVIKOD eE0EPIOHOV, av dubETeTe.

Dovpvoc ne eEATUION UTO TICM.
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420 min.

Kukhogopia
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TOL 0€pal.

470 min.

X-ZYNTHPHXH

Mnyv kaBapilete TOV QOVPVO pPE £6TIES NE GKOVES TPYINATOG 1] VAIKA OV YOépVouV, KaOMOg 00 KaTtasTpiyeTe 0provikd
™y enicTpmon] Tov.

X mepintmon peyding vrepysiMong, ypnoponoleite pio ENivn owdtovia.

Mnyv agijvete 6&va vypd 6mmg yopd Aepoviod 1 Eidt va KOAMGOVY 6TIS E6TIES.

To ™y o] KefapréTTa TOL TAVE TENRETOS TOV POVVOV 6OS, CUKMOTE TO SIKTVMTO TALypa (6Ydpa) CORPOVA pne TO
NmAavo oyedrdypapa.

ATo ™V TPATN Ypnowonoinen, N oxape KoOAg kor 1 Pacn Tov POVPVOL amd avoieidwTo ydivPa evdfysTon va
TOPOVOLAGOVY FALOLAGELS GTOV YPOUATIGHO TOVG Ud TS PAOYES.



DISPOSITIF D’ ALIMENTATION GAZ « ENOQUIP »

« ENOQUIP » LPG CONNECTION EQUIPMENT

Special connection for tightness test

N° Désignation Référence
Position [Part description Part n°

A Robinet bouteille 3 kg type "Camping gaz" (FR) sortie France avec sécurité 29094
\Valve suitable for 3 kg gas cylinder "Camping-Gaz" type, with FFD, FR connection

B Robinet bouteille 3 kg type "Camping gaz" sortie Allemagne avec sécurité 22097

alve suitable for 3 kg gas cylinder "Camping Gaz" type, with FFD, DE connection

Détendeur raccord bouteille 13Kg (FR) 30 mbar protection spéciale marine sécurité

bA surpression _ _ ) ) 22095
Regulator for 13 Kg cylinder (FR) 30 mbar,special "marine use" protection,
overpressure safety
Détendeur raccord bouteille allemande 30 mbar protection spéciale marine sécurité

2B surpression . . . . 72008
Regulator for 30 mbar gas cylinder (DE), special « marine use » protection,
overpressure safety
Détendeur raccord bouteille allemande 50 mbar protection spéciale marine sécurité

be surpression ) _ ) _ 22099
Regulator for 50 mbar gas cylinder (DE), special « marine use » protection,
overpressure safety

3 Tuyau flexible L. 600 mm "ENOQUIP" entrée G1/4 gauche, sortie bicone @ 8 mm 21407
Flexible tube L 600 mm "ENOQUIP" G1/4 Left inlet, @ 8 mm nut connection
Bicone @ 8mm pour tuyau flexible

¢ @ 8 mm nut for flexible tube o7306
Ecrou pour tuyau flexible

° Nut for flexible tube °7035

6 Cartouche laiton pour renfort tuyau cuivre @ 8 mm 50671
Brass cartridge for @ 8 mm copper tube

. Etiquette coffre a gaz pression 30 mbar "ENOQUIP" 59164
'ENOQUIP" sticker for 30 mbar gas compartment
Robinet d’arrét "ENOQUIP" sortie / entrée bicone @ 8 mm 22096

s 'ENOQUIP" stop valve , in and outlet, @ 8 mm nut
Robinet double vanne "ENOQUIP" sortie / entrée bicone @ 8 mm 79101
'ENOQUIP" double valve tap, in and outlet, @ 8 mm nut
Bicone + écrou pour robinet d’arrét

° Nut + ferule nut for stop valve >7036

10 Etiquette de situation de robinet d’arrét "ENOQUIP" 89173
'ENOQUIP" stop valve sticker

11 Tuyau flexible longueur 800 mm "ENOQUIP" entrée / sortie bicone @ 8 mm 21426
'ENOQUIP" flexible tube L 800 mm, in and outlet, @ 8 mm nut

L Coude a 90° raccord détendeur / tuyau souple 57037
90° knee . Regulator/flexible tube connection

" Raccord spécifique pour test d’étanchéité 57034

L’Equipement @ 1 Alimentation GPL pour bateaux (Marquage C€) pour ses appareils de cuisson (C€) ENO MARINE

The @ LGP connection equipment (C€) for ENO MARINE cooking appliances (C€) especially designed for boats

Réchaud four
Table-cooker

Fombe ool
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Grill cooker
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Build-in oven

2 and 3 burner build-in hobs

Réchaud plat
Free-standing stove

1"

!
com ]

Cartouche laiton pour tube @ 8x1 mm
Canister

Yl

Robinet de réchaud gaz

Stop valve

Tube cuivre recuit @ 8 mm

— 0 aE—
<
: g
! =
-
g
]
3 2
32
EZ
o |
3 |
5) --- £
1|3 s E
. s
- is
5 £
| [ S
£ 1
! =< £
=)
S
s zd
b a=>
o
e €0
-]
e ol
| N
T
28
a<
z
o3
oF
2E
=
ofé .
N &
w
v
®
=
3
v 3
NS £
c 5 =
of %
co £2
Sy 5@ o
5§ Zv
oS “‘Vj
s =
>3
o
uh
8=
> W
o b
85
335
wsS
| EQ
=== 80
o |sE
T 1l W
I <q
I ws
£
5o 2
. 3 (.J< ]
4 & 3
' 3
| 2
-}

L ©
0}
g l—
LE wn
(-] I
vl =
g 25 l\A
g ES i}
£ 2%
2 ;?
T o = =17
'='§ 23 - Te
B‘g SE e
z Qo £ 8
55 °° <3
=28 -8
=2 2
2% 25
= ] 2
5% S
§E . ok
2=

Adaptateur bouteille 6 Kg|
1 —Jh
Tap for 3 Kg "CAMPING GAZ" gas cylinder

Adaptator for 6 Kg gas cyl

Iin‘er
Robinet pour bouteille "CAMPING GAZ" 6 Kg

50 mbar (All

50 mbar regulator (DE)

8 mm copper tube

Robinet pour bouteille "CAMPING GAZ" 6 Kg
Tap for 3 Kg "CAMPING GAZ" gas cylinder



